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An Dezembertagen
kann es sein

dass es abends
freundlich klopft
dass Besuch kommt
unverhofft

dass dir jemand
Himmelstorte backt
und die dicksten
Niisse knackt

dass er dir

ein Lied mitbringt
und von seinen
Traumen singt.

An Dezembertagen

An Dezembertagen

kann es sein

dass Menschen

plotzlich Fligel tragen
und nach
Herzenswiinschen fragen
Riesen werden

sanft und klein

laden alle Zwerge ein.

Dezember
musst es immer sein.

Anne Steinwart

BUSFAHRT NACH WEPROWATZ 2009 GEPLANT

Der Vorstand des HOA Weprowatz plant vom 20. — 26. August 2009 die
vierte Busfahrt nach Weprowatz. Es ist eine Reisedauer von sieben Ta-
gen mit dem Aufenthalt zur Kirchweih vorgesehen. Bei Interesse bit-
te Anmeldevordrucke mit niheren Informationen bei Heinz Kaldi an-
fordern. Bitte melden Sie sich bis Ende Januar 2009 zur Reise an, damit
der Organisation die notwendige Planungssicherheit entsteht. Dazu ge-
hort auch eine Anzahlung von 100,00 € pro Person, die zu diesem Ter-
min erfolgt sein sollte. Bei weiteren Fragen stehen zur Verfiigung:

Josef Kefler, Vestner Str. 29, 90513 Zirndorf, Tel.: 0911 / 605783 u.
Heinz Kaldi, RoBbergstr. 14, 71522 Backnang, Tel.: 07191 / 66851
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Wir wiinschen Thnen ein frohes und besinnliches Weihnachtsfest
sowie ein gesundes und gliickliches Neues Jahr.

Das nichste WEPROWATZER HEIMATTREFFEN ist am

Samstag, den 16. Mai 2009, ab 10 Uhr

im Haus der Donauschwaben in Sindelfingen, Goldmiihlestrafie 30
Telefon: 07031/ 7937630-33

Der Heimatortsausschuss Weprowatz bittet um Ihre Kuchenspenden.

In eigener Sache

Am Nachmittag des Heimattreffens am 17. Mai 2008 in Sindelfingen fand
auch die Sitzung des Heimatortsausschusses Weprowatz statt. Wie bereits 6f-
fentlich im Festsaal sprach der Vorsitzende Sepp KefBler den scheidenden Re-
daktionsmitgliedern fiir die Herausgabe der ,, Weprowatzer Heimatblatter™ Paul
Scherer, Gerda und Kurt Ditz seinen Dank und Anerkennung fiir ihre jahrelan-
gen ehrenamtlichen Leistungen aus. Die Heimatblétter seien bei den Landsleu-
ten sehr beliebt und halten sie zusammen.

Sepp Keliler, Paul Scherer, Gerda und Kurt Ditz
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Hauptthema dieser Sitzung war die personelle Verdanderung des HOA und Neu-
verteilung der Aufgaben, um die Aktualisierung der Homepage vornehmen zu
konnen. Auf dieser Grundlage wurde diskutiert und

folgende Neuverteilung vorgenommen:

1. Vorstand und Sprecher

2. Vorstand

3. Vorstand und Verwaltung
der Weprowatzer Adressen

Kassenwart

Protokoll- und Schriftfithrung

Heimatstube

Presse, Jubilare

Familienbuch Weprowatz

Weprowatzer Heimatblétter

Webmaster Homepage
Beisitzer

Josef Kef3ler
Paul Scherer
Heinz Kaldi

Manfred Kessler

Elfriede Seiler

Josef KeBler

Anton Pollich

Paul Scherer

Elfriede Seiler (Redakteurin)

Gilnther Anton Weil3barth (Redakteur)
Heinz Kaldi (Endredaktion, Bestelladresse)
Anton Petschner

Rosina May-Rentz, Eva Rentz,
Jakob Straub, Barbara Biittner

Giinther Werlsbarth, Elfiiede Seiler, Heinz Kaldi
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Um die ,,Weprowatzer Heimatblatter weiter am Leben zu erhalten, haben wir
— Heinz Kaldi, Elfriede Seiler-Weiflbarth und Giinther Weillbarth — uns dazu
bereit erklart, die Fortfiihrung der ,,Weprowatzer Heimatblitter als Team zu
tibernehmen. Wir sind uns bewusst, dass wir als ,,nicht mehr in Weprowatz
geborene Kinder” diese Aufgabe viel schwerer als die ,,Erlebnisgeneration®
bewerkstelligen konnen. Trotzdem fiihlten wir uns dieser Tradition verpflich-
tet, zumal wir noch sehr viel von unseren Eltern iiber ,,ihre Heimat Wepro-
watz®, dieses Dorf in der Batschka und seinen Bewohner erzihlt bekommen
und auch bei mehreren Reisen dorthin selbst kennen gelernt haben. Wie lange
diese Blitter weitergefiihrt werden konnen wird wesentlich davon abhéngen,
wie viele der ,,Nachkdmmlinge* von Weprowatzern uns mit Beitrdgen, Bildern
usw. unterstiitzen. Deshalb bitten und ermutigen wir alle Leserinnen und Leser
dieser Blitter, kriftig mitzuwirken. Auch wenn wir uns personlich nicht mehr
alle kennen, so freuen wir uns doch, wenn wir etwas iiber die Lebenswege der
ehemaligen Bewohner und Nachfahren dieser einst intakten Dorfgemeinschaft
erfahren. In Weprowatz sind unsere Wurzeln !

Bevolkerungsentwicklung und -zusammensetzung von Weprowatz
(Krusci¢) nach dem II. Weltkrieg

a7 Jahr
Einwohner
1948 2791

o —/\ 1953 2846
1961 3281
1971 2927
1991 2477
2002 2385

1] T T T T T T 1

1940 1950 1980 1970 1980 1990 2000 2010

Zusammensetzung der Bevolkerung 2002: Montenegriner 768 = 32,63%, Ser-
ben 744 = 31,61%, Ungarn 280 = 11,89%, Ukrainer 149 = 6,33%, Ruthenen
99 = 4,20%, Kroaten 74 = 3,14%, ,,Jugoslawen* 45 = 1,91%, Deutsche 10 =
0,42%, Mazedonier 8 = 0,33%, Slowaken 5 = 0,21%, Slowenen 4 = 0,16%,
Bulgaren 2 = 0,08%, Albaner 2 = 0,08%, Russen 1, Ruménen 1, Bunjewazen 1,
Bosnier 1 =0,04%, ohne Angaben (wohl meistens aus Mischehen) 22 = 0,93%.
Quelle: Volkszdhlung 2002.
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Erginzung zu Familienbuch Weprowatz 0485 (Philipp Braun)

Aufgrund einer handschriftlichen Notiz von Adam Braun vom 15. Juli 1838,
die in Weprowatz niedergeschrieben und die mir von Dalibor (Boris) Braum aus
Osterreich iibermittelt wurde, kann man die Herkunft und andere interessante Ein-
zelheiten zur Familie von Philipp Braun erfahren. Hier der Wortlaut dieser Notiz:

~Anmerkungen:

Uber mein Herkomen, und alwo meine Freunde annoch existiren. Kirdorf
oder Kirchdorf der gemeinen Sprache nach Kederof bey Humburg an der
Hohe ist der Geburts Orth meiner Vor Aeletern, unweit Frankfurt am Main.

Mein Grof3vater hiess Johann Braum, war ein Bier-Brauer, hatte 3 S6h-
ne, l-er Valentin, 2-er N, 3-er Philipp Braum, mein Vater, welcher ge-
boren beildufig im Jahr 1738. Anno 1814 war mein Vaters Bruders Kind
Anton Braum hier in Ungarn bey mir, aber es gefiel ihm nicht, und er ging
wieder zurlick. Spéter ging er in America, wie ich vernommen habe.

Nota

Meiner Mutter ihr Geburts Orth heisst Neuleiningen bei Griinstatt im
Mittel Pfdlzischen. Thr Vater N.N. ein Stokoton Arbeiter. Thr Bruder Mi-
chael Sarenreuten nahe bey Neuleiningen liegt ein Dorfchen Sauseren wo
sie eine Schwester hatte Catharina, deren &lterer Sohn Constantin hiess.

Des Vaters Name ist mir unbekant, ist mir wie ein Traum als Pe-
ter Stumpf oder Stock. Meine Mutter hiess Regina Sarenreuter.
Adam Braun alt, geschrieben am 15ten July 1838 in Weprowatz im Batscher
Comitat in Nieder Ungarn. Bis Peterwardein haben wir 10 bis Belgrad 20
Stund mit Pferd und Wagen kann man in einem Tag in die Tiirkey reisen.*

FB Weprowatz 0485

BRAUN Philipp; * um 1738-39, + 16.02.1822 Weprowatz,

(* 14.04.1738 Kirdorf, heute ein Stadtteil von Homburg vor der Hohe),

Sv Johann B., Bierbrauer und Maria Catharina REMMELSBERG,

Ioo wo?, wann?

SARENREUTER Regina; * um 1748 in Neuleiningen bei Griinstadt/ Mittel-
pfalz), + 25.09.1793 Weprowatz,

Kinder:
Karl *um 1770, + 18.11.1788 Weprowatz
Tochter *

Adam  *um 1779-81, Ioo Kath. BURGHARD, Iloo Barbara KAFER
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Gesuch zur Befreiung vom Militirdienst von Johann Bissinger fiir
Sohn Andreas im Jahre 1850
(Familienbuch Weprowatz 0357)

Die Revolutionsjahre 1848/49 hatten auch Auswirkungen indirekter Art auf
Weprowatz. Allgemein bekannt sind die Vorkommnisse zum blutigen Karsams-
tag des Jahres 1849, die sich in Weprowatz abspielten (Heimatblatter, Seite 289).

Viele Menschen kamen 1848/49 aus den Nachbargemeinden, die Verwandte
in Weprowatz hatten - beispielsweise aus Temerin und Kula - in den vermeint-
lich sicheren Ort Weprowatz. In Kula sind einem Bericht zufolge in dieser Zeit
,»70 Hauser abgebrannt und 500 Familien ihres simtlichen Vermdgens beraubt
worden.* Dieser Bericht befindet sich im Historischen Archiv der Woiwodina in
Neusatz. Erwurde am 20. Mai 1851 in Kula von Richter (Biirgermeister) und neun
Geschworenen (Gemeinderdten) unterzeichnet und richtete sich an den ,,Dis-
tritcs Ober Comissar Isidor von Nikolits. In diese Wirrnisse ist auf eine uns nicht
bekannte Weise auch Andreas Bissinger (*07.01.1822) aus Weprowatz geraten.

Der Vater von Andreas, Johann Bissinger, Siedler aus Wiesenstit-
ten, war zu diesem Zeitpunkt schon tiber 70 Jahre alt. Andreas Bissin-
ger war Soldat. Sein Vater versuchte seinen Sohn vom Militirdienst be-
freien zu lassen. Sein Gesuch vom 5. Mai 1850 hatte folgenden Wortlaut:

,.Euer Hochwohlgeboren!

Die im verflossenen Jahre geschehenen Wirren hatten meinen Sohn Andreas
Bissinger der damals seines Amtes nach wie Sub Nr. :/: [Anlage liegt nicht vor]
beigelegten Zeugnis beweiset sein Gehalt von der Gemeinde nicht erhielt, und
spéter als die Serben in diese Gegend einriickten seine Heimath zu verlassen,
und in Flucht samt allen {ibrigen Asyl zu suchen bemiisigt war aufler Stand ge-
setzt sein Leben mit dem téglichen Bediirfnissen zu fristen, und demzufolge ge-
zwungen in die Reihen der Honved seine Unterkunft zu sichern. Spéter als die
Insurgenten [Aufstandischen]| durch die K. K. Truppen besiegt wurden ist mein
Sohn Andreas Bissinger assentirt [erfasst], und uneingetheilt vom 3ten Armee
Obercommando von Pesth dato 26ten Méarz 1850 mit der Weisung Beurlaubt
worden, um sich die nétigen Zeugnisse zu seiner Entlassung sammeln zu kénnen.
Nach dem Sub. Nr. :/: .. beigelegten amtlichen Zeugnis ist mein gedachten Sohn
Andreas als allein, und einzige Stiitze meiner {iber 70 Jahre vorgeriickten alters.
Euer Wohlhochgeboren! Der allerhdchste ErlaB dato 12. Mérz 1J. er-
muthigt den gehorsamst Gefertigten, um Gnade, und Schutz zu bitten. Als
Vermogenen, und Mittellos wire ich gezwungen ein Bettelstab meine Zu-
flucht zu suchen falls allerhdchte Gnade mir nicht zu theil werden sollte.
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Mein Sohn dem eine privat occonomische Anstellung sobald er befragt wird
versprochen ist, kann mich vom Ellende retten, ihm hat mir die Vorsehung als
meine Stiitze gegeben, und in der ... (?) Hoffnung, erwarte ich dass man ihm
allerhochsten Orts mir wieder als meinen Erndhrer schenken zu geruhen wird.

Ich wage daher Euer Hochwohlgeboren in aller Demuth zu bitten
im Coniertations (Begnadigung-) Wege die génzliche Militir Befreiung
meines Erhalters Andreas Bissinger gnédigst zu bewerkstelligen ruhen.

In Demuth verharrend Euer Hochwohlgeboren
Weprovacz am 5. May 1850

Allerunterthdnigster Diener Johann Bissinger, Weprowaczer Insasse.”
Der Beschluss zu diesem Gesuch liegt nicht vor. Andreas Bissinger ist sehr
wahrscheinlich aber nicht zu seinem Vater nach Weprowatz zuriickgekehrt.

Ein iiber 60 Jahre alter Brief aus Weprowatz

Nachfolgenden Brief schrieb Gisela Szabo (genannt ,, Gizi“, Tochter von Lajos
und Susanna Szabo geb. Klopka, die in Weprowatz geblieben sind) an Familie Paul
Nuss in Graz. Paul Nuss und Josef Nuss (Ehemann von Anna Szabo, der Schwester
der Briefschreiberin) waren die Sohne von Josef Nuss (Nussvetter *1878, der eben-
falls nicht gefliichtet, sondern Zuhause geblieben ist). Die Familie Szabo kiimmerte
sich um Nussvetter und berichtete regelmifig den Sohnen tiber den Verbleib
des Vaters.

Diesen von ihm aufbewahrten Brief hat Jakob Straub zur Verfiigung gestellt,
denn Josef Nuss (Nussveiter) war auch sein UrgroBvater miitterlicherseits. (Ein
Bild des Ehepaares Josef und Katharina Nuss geb. Straub ist in Heft 16 der Weprowat-
zer Heimatbldtter auf Seite 1394 zu sehen.)

Veprovac, 20.03.1946

Lieber Paul !

Mit viel Freude haben wir lhren lieben Brief erhalten. Endlich mal
ein Lebenszeichen. Wie oft war schon Nussvetter hier und sagte:
»hoch immer nichts“. Und jetzt, da endlich ein Brief da ist und auch
vom Seppi sagt, wo er ist, jetzt kann man nicht hinspringen und sagen:
,Nussvetter sie haben geschrieben, die Buben.*
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Vor ein paar Wochen kamen viele nach Verbas und von dort ist Euer
Vater nach Kerestur gekommen. Das ist ein beruhigendes Wort, nur wissen wir
leider nicht bei wem er ist in Kerestur. Doch jetzt féllt es mir ein, wenn ich mich
nichtirre, bei der Kanalpumpe. Nun wir werden ihn schon finden, wenn auch nicht
gleich. Vielleicht wird es ihm auch mdéglich sein, etwas zu schreiben, was zwar
nicht bestimmt ist, leider. Er war so allein die letzte Zeit. Niemand Verwandtes in
der Ndhe. Denn Eure liebe Mutter (Katharina Nuss geb. Straub *1882) ist noch
im Dezember 1944 oder Janner 1945 gestorben. Es war ein trauriges Begrébnis,
niemand von den Kindern konnte dabei sein. Aber jetzt wissen wir erst wie gut
es fur jene ist, die gestorben sind, jetzt stort ihnen niemand mehr den Frieden.
Nussvetter kam 6fter zu uns, wenn er fiir die L-Gemeinschaft die Milch holte,
und es fiel ofters etwas ab fiir ihn, was man so notwendig braucht zum Leben.
Ich glaube, dass es ihm jetzt besser geht als Zuhause.

Soll ich Euch etwas von unserem Dorf sagen? Es gebe da so allerhand.
Unser Dorf, wie auch die anderen umliegenden Dorfer, ist jetzt ange-
siedelt mit Crnogorci. Ich denke, dass ich genug gesagt habe. Jetzt seh-
en fremde Menschen aus den Fenstern, es war einmal mein Vaterhaus.

Von uns — so viel noch zu Hause sind — haben auch noch das Geschift. Frei-
lich geht nun alles crnogorisch zu und andere Laute hort man tiberhaupt nicht
mehr, wenigstens sehr selten, aber man gewohnt alles oder wenigstens viel.

Es grii8t Euch alle aufs herzlichste Gizi und Eltern

Lied vom Staub

Johannes Weidenheim

Es hat so sein sollen, dass es ihn gab; er war in unserem Lande — wie nenn
ich‘s nur, dies Land der Sehnsucht? — neben Feuer, Wasser, Erde und Luft das
funfte Element. Die Donau nennen wir blau, die Theifl blond, und den Staub
zwischen ithnen nenne ich den silbernen. Wenn ich an unsere weillgetiinchten
Hauswénde oder an die auf taufrischem Gras zum Bleichen ausgelegte Wiasche
denke, ist zu gestehen: er war ganz einfach eine Landplage. Wenn ich aber an
mehr denke — zum Beispiel an meine Liebe zu Maresi, dem stellvertretenden
Ort dieser ganzen Welt —, muss ich versichern: er war ein Teil des Vergniigens,
den die Natur an unserem Lande hatte.

Nehmen wir nur einmal die Spatzen. Wo in aller Welt hatten die es noch
so gut wie bei uns? Im Hochsommer huderten sie sich den knocheltiefen war-
men Puder auf Wegen und Stral3en zu kleinen Dellen zurecht und hockten darin
genau so geniisslich wie unsere alten Frauen zum Baden in allen moglichen
seichten Gewéssern.
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Oder nehmen wir die Kinder, BarfuB3laufen war ihnen ohnehin schon eine na-
tionale Belustigung — BarfuB3laufen aber im Staub war ein Kult. Wenn das graue
Mehl der Erdoberflache sich ihnen bei jedem Schritt wie Brei zwischen die Ze-
hen driickte und dann leicht kitzelnd iiber den Full wieder hinabrann, fiihlten sie
ihre Haut vom lieben Gott gestreichelt. Unser Staub enthielt {iberhaupt nichts
Hartes — keine Spur von Sand oder Glimmer; er war zart wie Mandelkleie.

Und nehmen wir schlieBlich die Pferde — die in ihrer schlanken Leichtfii-
Bigkeit so grundverschieden waren von dem, was man in hiigeligen Landschaf-
ten unter Ackergdulen versteht. Sie gehorten zu den Urhebern des Staubes. Die
Sommersonne zeugte ihn, die Erde gebar ihn, die Pferde zogen ihn grofl und
verteilten ihn {iber unsere Dacher und Maulbeerbdaume. Er lag vor ihren Hufen
wie ein noch nicht erstarrter Salzsee, und bei jedem Hufschlag flatterte er auf
wie eine Schar heiterer Damonen. Ja, vielleicht war er tiberhaupt nur zum Spie-
len fiir die Lieblingsgeschdpfe des Tieflandes, die Pferde, da.

Im August sehen unsere Dorfer tagsiiber wie Weichzeichnungen aus; es gab
keine scharfen Kanten, und es gab keine grellen Farben. Jedes Fuhrwerk sorgte
in seiner Umgebung dafiir, dass alles in ein Gebriu von irdenem Nebel gehiillt
blieb. So entstanden jene flimmernden, verschwommenen Bilder, mit denen die
trockenen Sommer sich die Langeweile bis zum néchsten Regen vertrieben.

Mit dem Léuten der Abendglocken wurde es dann anders — als dringten die
Klangwellen das Pulver der Erde auf den Boden zuriick. Allméhlich war auch
das letzte Gespann auf den Hof eingefahren, und der Staub legte sich schlafen.
Nun wuschen wir uns, legten ein frisches Hemd an und gingen spazieren; wir
sahen den Staub nicht mehr, wir wussten nur, dass er da war, und wir rochen
ihn. Unter dem Anprall des vielen Wassers, das vor jedem Hause aus GieBkan-
nen Uber ihn gespritzt wurde, entwickelte er aufzischend ein Aroma von Kiihle
und Wirme zugleich, das jeden Atemzug zu einer Wiirze machte. Bis zum Son-
nenuntergang hatten wir nur leicht und oberflachlich geatmet; nun atmeten wir
ganz tief und wollten gar nicht schlafen gehen, so kostlich war das alles. Wir
liebten den Staub damals, als er uns noch téglich umgab, nicht um seiner selbst,
sondern um der Sehnsucht willen, mit der wir jedesmal seinen Schlummer er-
warteten.

Solange wir Kinder waren, liebten wir freilich auch ihn um seiner selbst wil-
len. Wir sammelten die Tiiten, in denen unsere Mutter Reis, Salz und Zucker ge-
kauft hatte, schopften sie mit Staub voll und machten Wurfgeschosse aus ihnen,
die beim Flug durch die Luft einwandfrei wie Raketen aussahen und vielleicht
auch beim Landsmann Oberth am Anfang seiner Vorstdfe in den Weltraum ge-
standen haben. Es gab keinen unter uns, der nicht tdglich eine Handvoll Staub
geschluckt hitte. Unsere Vorfahren waren einst infolge der doppelten Existenz
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ihrer Heimaterde in einer festen und einer pulverférmigen Form massenhaft
krank geworden — ihre Wurzeln néhrten sich noch zur Hilfte von Erinnerungen
an ihre Abstammungsgebiete in rheinischen Wildern und Télern, und sie hatten
sich dem Tiefland noch nicht mit Haut und Haaren verkauft; uns Nachgeborene
aber anerkannte der Staub schon ohne Einschrinkung als sein Kinder.

Uns tat er nichts mehr; und wenn Fremde kamen und sich ein Taschentuch
vor den Mund hielten, erklérten wir zu ihrer restlosen Verwunderung, das sei
nicht irgendein Staub, sondern ein ganz besonderer, und er sei ausgesprochen
gesund.

Wer ihn ohne Zweifel am leidenschaftlichsten liebte, das war der Wind. Der
baute aus ihm zuweilen an driickend-heilen Spétnachmittagen turmhohe dik-
ke Wirbel, fiihrte sie im Sauseschritt die Gassen hinab spazieren und warf sie
schlieBlich voll Ubermut in den Kanal. Das waren Augenblicke, in denen wir
uns vor unserem vertrauten Staube fiirchteten. Er schien auch selber vor sich
erschrocken zu sein und zu bereuen, dass er sich vergessen hatte, denn schon
eine Viertelstunde spiter lag er wieder als korniger Pelz friedlich tiber unserer
Erde und lieB3 sich von der Sonne schmeicheln.

Wir hitten uns von ihm befreien konnen; wir hitten nur Asphalt auszugieflen
und mit der Walze driiber hin zu fahren brauchen, und schon wéren wir ihn los
gewesen flir immer. Wir taten es nicht. Wir rackerten uns mit ihm ab wie mit
etwas, das zur Familie gehort; an eine Trennung war nicht zu denken. Mit ihm
drang uns die Muttererde tiglich durch alle Poren in den Leib.

Aber dann sind wir ihn doch losgeworden, sogar ohne Asphalt. Die Wege
der Flucht waren nicht gepflastert. Seither lieben wir ihn um seiner selbst willen
— wie er einst war und wie er immer noch ist. Und wenn ich irgendwo in der
Welt ein bisschen Erde oder ein bisschen Sand aufwirbeln sehe, muss ich an ihn
denken, ob ich will oder nicht: an den silbernen Staub Pannoniens.

Aus: Lied vom Staub (Erzdhlungen) von Johannes Weidenheim,
mit freundlicher Genehmigung des Otto Miiller Verlags, Salzburg.

Johannes Weidenheim wurde 1918 als Ladislaus Jakob Johannes Schmidt in
Batschka Topola geboren. Er war Lehrer in Belgrad, der Liineburger Heide und
in Stuttgart. Seit 1952 fieier Schrifisteller und Ubersetzer, ausgezeichnet u. a. mit
dem Andreas-Gryphius-Preis und mit dem Donauschwdbischen Literaturpreis
des Landes Baden-Wiirttemberg. Ev starb am 08.06.2002 in Bonn.
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Eintrag auf der Homepage

Am 5. Mai 2008 stand folgender Eintrag der KUD Kruscic auf unserer Ho-
mepage in serbischer Sprache — Inhalt in freier Ubersetzung:

KUD Kruscic = Kulturelle, kiinstlerische Gesellschaft Kruscic

,, Vor allem wiinschen wir zunichst unsere Verehrung den Autoren der Internet-
seite auszudriicken und danach auch unsere Zufriedenheit wegen der Aufrecht-
erhaltung der Kontakte zwischen den Alteingesessenen und den Neuankémm-
lingen. Wir waren beseelt {iber die hohe Anzahl der Menschen, die im August
vergangenen Jahres filir ein paar Tage in ihr altes Dorf gekommen sind, und
damit uns und sich selbst ein schones Erlebnis bereitet haben. Wir wiirden ger-
ne unsere zwischenmenschlichen Beziehungen auf ein hoheres Niveau stellen.
Wir konnten unsere Kulturen und Gebriauche uns nédher bringen, und wir rufen
Sie auf, Giste unserer Kulturgesellschaft zu sein, und erhoffen uns eine Einla-
dung ihrerseits. Wir konnen ihnen vor allem Folklore und andere Auffiihrungen
anbieten. Ein herzlicher Grufl von der Vorstandschaft der Kulturgesellschaft
Kruscic.*

Waussten Sie schon, dass:

— das Votivkreuz auf dem ehemaligen deutschen Friedhof auf der Seite
zur Mittelgasse von den Eheleuten Franz und Gertud Schall geb. Pollinger
aus der Hinteren Reihe 18 und das Votivkreuz auf der Seite zur Vorderen
Reihe von den Eheleuten Adam und Theresia Seipl geb. Straub aus der
Vorderen Reihe 135 gestiftet wurde?

— im donauschwibischen Museum im bayerischen Haus der Donauschwaben
in Haar bei Miinchen eine seidene rosa Weprowatzer Tracht der Margare-
te Schweillguth geb. Gantner (Gantner Gretel) ausgestellt ist?

— aus Anlass der Jubilden 15 Jahre Ubernahme der Patenschaft durch den
Bezirk Oberbayern und 10 Jahre bayerisches Haus der Donauschwaben in
Haar bei Miinchen ein grofles Sommerfest im Festzelt auf dem Platz vor
dem Haus stattfand? Der Landesvorsitzende der Donauschwaben Bayern,
Herr Gustl Huber (Schwiegersohn des Weprowatzers Balthasar Schmidt),
hielt die Festrede.
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Bericht iiber den Stand des Umzuges der Heimatstube
Weprowatz

Der Umzug der Ausstellungs-
gegenstinde von der bisherigen
Heimatstube im Erdgeschoss des
Rathauses der Stadt Zirndorf,
Fiirther Strale 8, 90513 Zirndorf,
in den neuen Raum, der mit 44 qm
doppelt so grol wie das bisherige
Zimmer ist, und der sich im Erd-
geschoss eines Nebengebidudes des
Rathauses (im fritheren Sozialamt)
mit separatem FEingang befindet,

.\

o

-
B\

steht kurz vor dem Abschluss. Die |

Stadt Zirndorf unterstiitzt das Vor-
haben vorziiglich in jeder Hinsicht.
Die stédtischen Arbeiter haben be-
reits die Exponate, die zwischen
dem Ausrdumen der alten Stube
bis zum Einzug in den neuen Raum
auf dem Dachboden lagerten, dort-
hin transportiert und die beiden Vi-

trinen aufgebaut, um neu eingerdumt werden zu konnen. Durch eine Glaserei
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mussten Verdnderun-
gen gemacht werden.
Es sind zwar Kosten
angefallen, sie halten
sich jedoch in Gren-
zen. Beim Einrdumen
haben die Ehepaare
Ewinger und Fischer
sowie Hans Boh-
ner von den Donau-
schwaben Zirndorf-
Oberasbach tatkraf-
tig mitgeholfen, was
die Arbeit von Sepp
Kessler erleichterte.



Er mochte sich auf
diesem Wege ganz
herzlich bei ihnen
bedanken. Bis
Ende September
2008 hofft er, dass
alle Gegenstinde
“ jhren neuen Platz
= gefunden haben.

Der Tag der
Einweihung stand
bis  Redaktions-
schluss allerdings
noch nicht fest, da
die Einweihung
zusammen mit der Egerlinder Gmoi und der Patengemeinde Lichtenstadt statt-
finden soll.

Geplante Erinnerungsstitte auf dem deutschen Friedhof in
Weprowatz

Sepp Kessler hat im Juni 2008 an einer Busfahrt mit der HOG Kula nach
Kula teilgenommen und war auch beim Empfang der HOG Kula im dortigen
Rathaus anwesend, den die Herren Svetozar Bukvi¢, der wahrscheinlich als
Biirgermeister im Amt bleiben wird, und Ranko Spanjevi¢, Kulturreferent der
Region — der auch beim Empfang 2007 in Weprowatz dabei war —, fiir die Be-
sucher aus Deutschland gegeben haben.

Bei dieser Gelegenheit hat Sepp Kessler iiber eine Dolmetscherin Herrn
Spanjevi¢ das Anliegen, eine Erinnerungsstitte auf dem ehemaligen deutschen
Friedhof in Weprowatz zu errichten, vorgetragen. Auf einer Flache von etwa 24
m? soll das gro3e Kreuz nach seiner Renovierung zusammen mit weiteren gut
erhaltenen alten Grabsteinen beim Eingang in der Vorderen Reihe aufgestellt
werden. Herr Spanjevi¢ erwiderte, grundsétzlich gidbe es dagegen nichts einzu-
wenden.
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Franz Schall *1924 mit Tochter Gertraud

Natiirlich besuchte er auch Weprowatz (Krusci¢). Zusammen mit den
Eheleuten Josef und Rosalia Weissbarth, die zum gleichen Zeitpunkt in
Weprowatz weilten, verbrachte er einen ganzen Tag auf dem echemali-
gen deutschen Friedhof, um nach gut erhaltenen Grabsteinen Ausschau
zu halten. Auch einige Besuche in Weprowatz schlossen sich an. Csaba
Papajcsik und Vojin Mitri¢ haben zugesagt, die Angelegenheit zu kldren. Pfar-
rer Vajda berichtete, dass er Anfang Juni 2008 eine Gedenkstitte in Tscherwen-
ka — diese Pfarrei betreut er mit — mit dem ungarischen Club eingeweiht habe.
Es sei eine grofle Veranstaltung gewesen. Die Weprowatzer Kirchengemeinde
war ebenfalls eingeladen.

Vorgesehen ist, die Fliche 30 cm {iber der Erde zu betonieren und alles zu
pflastern auch ca. 50 cm rings herum um die Betonplatte. Das gro3e Kreuz soll
mit einer Tafel etwa mit folgender Inschrift versehen werden:

Zum Gedenken an die Toten der deutschen Bevilkerung aus
Weprowatz, die seit der Ansiedlung im Jahr 1786 bis 1945 hier

auf dem Weprowatzer Friedhof ihre letzte Ruhestiitte gefunden haben.
Wir verneigen uns in Ehrfurcht und Dankbarkeit vor unseren Toten.

Um dieses Vorhaben durchfiihren zu kénnen, bittet der HOA Weprowatz um
Spenden mit dem Vermerk ,,Erinnerungsstétte” auf sein Konto Nr. 7605604 bei
der Landesbank Baden-Wiirttemberg (BLZ 600 501 01).
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Treffen der Heimatortsgemeinschaften Weprowatz und Batsch am
17. Mai 2008 im Haus der Donauschwaben in Sindelfingen

Um alte Bekannte und Freunde zu treffen, versammelten sich wieder ca.
40 Weprowatzer und genau so viele Batscher Landsleute am Samstag, 17. Mai
2008, im Haus der Donauschwaben in Sindelfingen. Auf dem Programm stand
diesmal auch die feierliche Enthiillung der Stiftertafel fiir die Heimatortsge-
meinschaft Batsch.

Sepp Kessler, der Vorsitzende der Heimatortsgemeinschaft Weprowatz, be-
griiBBte die Géste aus Batsch und Weprowatz. Einen besonderen Gruf3 richtete er
an Frau Henriette Mojem, die Geschéftsfiihrerin des Vereins ,,Haus der Donau-
schwaben e. V.“, die den Ablauf des Tages organisierte und die Festrede hielt.

Ebenso herzlich begriifite er Vojin Mitri¢, der aus der alten Heimat Wepro-
watz, dem heutigen Krus¢i¢, angereist war. Leider hat der ebenfalls erwartete
stellvertretende Biirgermeister und Vositzende des ungarischen Kulturvereins
Kossuth Lajos, Csaba Papajcsik, kurzfristig absagen miissen. Deshalb verlas
Sepp Kessler ein Gru3wort von ihm:
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»Sehr geehrte Damen und Herren, liebe Landsleute, bedauerlicherweise kann
ich dieses Jahr am Treffen der donauschwibischen Landsleute aus Weprowatz
und Batsch heute hier in Sindelfingen aus mehreren Griinden nicht teilnehmen.
Deshalb griifie ich Sie auf diesem Wege recht herzlich. Ich hoffe auf ein baldi-
ges Wiedersehen in Krusé¢i¢ und bin zuversichtlich, dass es den Teilnehmern der
Busfahrt im Sommer letzten Jahres bei uns gut gefallen hat. Ich wiinsche Thnen
einen schonen Verlauf des Treffens und sonst auch alles Gute fiir die Zukunft.
Csaba Papajcsik™

Dann folgten wieder unterhaltsame Vortrage in Weprowatzer Mundart ,,Mit
dr Eiseboh vun Weprowatz uf Batsch* von Gerda Ditz-Krdmer und in Batscher
Mundart von Katharina Holzschuh-Manz. Da letztere an diesem Tag ihren 83.
Geburtstag feierte, gratulierte ihr Sepp Kessler herzlich, iiberreichte einen Blu-
menstraufl und bedankte sich mit einem ,,Busserl® fiir ihre erfrischenden und
humorvollen Beitréige.

Mit Ehrenurkunden und Weillwein im ,,Boxbeutel” bedankte sich Sepp
Kessler bei drei Personen, die sich ganz besondere Verdienste fiir die Heimat-
ortsgemeinde Weprowatz erworben haben. Eine herausragende Leistung von
Paul Scherer war die Herausgabe der Weprowatzer Heimatbiicher, die fiir die
Familienforscher einen unschitzbaren Wert darstellen. Ebenso war er Chefre-
dakteur der ,, Weprowatzer Heimatblitter*, die er ins Leben gerufen und 16 Jah-
re — mit Hilfe weiterer Mitarbeiter — erstellt hat.

Nun gibt er zwar dieses Amt ab, bleibt aber im Ausschuss erhalten. Gerda
und Kurt Ditz scheiden aus Altersgriinden aus. Gerda hatte das Protokoll ge-
fiihrt und Kurt war fiir die Finanzen verantwortlich. Vielen Dank fiir all die
Jahre ehrenamtlicher Arbeit.

Vojin Mitri¢ erhielt von Sepp KeBler Werkzeuge (Baum- und Astscheren).
Vor der Reise nach Weprowatz im Jahr 2007 haben Ménner den dortigen ver-
wilderten Friedhof von Gebiisch befreit und dabei sind ihnen solche Werkzeuge
kaputt gegangen. Als Dank und Ersatz soll Vojin Mitri¢ diese mitnehmen.

In diesem Zusammenhang berichtete Sepp Kessler von der miihevollen
Arbeit von John Gross, der wihrend der beiden letzten Reisen die noch erhal-
tenen Grabsteine auf den Friedhofen fotografiert hat. Katharina Langle hat die
Aufschriebe dazu geliefert und Paul Scherer hat an der Gestaltung der Doku-
mentation mitgewirkt. Es sind zwei schone Bildbiande entstanden, die in der
Heimatstube in Zirndorf autbewahrt werden.

Weiter gab er bekannt, dass es gelungen sei, fiir den Erhalt und das Fortbe-
stehen der Heimatblatter neue Leute zu finden. Als neue Schrift- und Protokoll-
fihrerin stellt er Elfriede Seiler-Weif3barth vor.
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Als Team iibernechmen Elfriede Seiler, Heinz Kaldi, Giinther und Alexander
Weilbarth die Redaktion, das Layout, den Druck und den Versand der Heimat-
blitter. KeBler bat alle Landsleute um Mithilfe und Ubersendung von Bildern,
Geschichten (auch in Mundart), Berichten iiber Jubilden und Sterbefille sowie
Kochrezepten an folgende Adressen:

Heinz Kaldi, Rossbergstr. 14, 71522 Backnang,
E-Mail-Adresse: heinz.kaldi@t-online.de oder

Elfriede Seiler, Eichendorffstr. 8, 71686 Remseck
E-Mail-Adresse: helmut.seiler@gmx.de oder

Giinther Weiflbarth, Striitmpfelbacher Weg 33, 71522 Backnang

E-Mail-Adresse: guenther-weissbarth@gmx.de

Bei allen alten und neuen Ausschussmitgliedern bedankte er sich herzlich fiir
die Unterstiitzung.

Vo]lbestzter'Festsaa]
Dann folgte die Festrede von Frau Mojem.

Anschlieend wurde eine wunderschon bepflanzte Blumenschale drauflen
auf dem Ehrenhof, dem groBen symbolischen donauschwébischen Zentralfried-
hof niedergelegt.

Frau Mojem wies in ihrer Ansprache darauf hin, dass die Ehrenwand auf den
ersten Blick eine niichterne Dokumentation der Kriegs- und Vertreibungsopfer
darstelle. Hinter all den schlichten Ortsnamen und Zahlen verbergen sich aber
grausame Menschenschicksale.
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Der Stein sei eine Grabstétte fiir alle Toten, besonders aber fiir jene, die keine
wiirdige Ruhestitte gefunden haben. Doch der Stein ist noch mehr. Er ist eine
stindige Mahnung zum Frieden. Wir Heimatvertriebenen verzichten auf Rache
und Vergeltung. Lorenz Urich las die Fiirbitten und alle Besucher sangen das
Lied ,,GroBer Gott wir loben dich.” Vor dem Mittagessen wurden wieder auf der
Treppe vor dem Haus Gruppenfotos gemacht.

Die Feierstunde zur Enthiillung der Stiftertafel fiir die Heimatortsgemein-
schaft Batsch wurde mit Musikstiicken umrahmt. Frau Mojem berichtete in ih-
rer Ansprache iiber die finanzielle Situation des Hauses der Donauschwaben.
Mit der Einmeiflelung des Namens auf der Stiftertafel gehort die HOG Batsch
zur donauschwiébischen Grof3familie, die mittlerweile auf 156 Angehdrige an-
gewachsen ist.

Es sind dies: 75 donauschwibische Heimatortsgemeinschaften, 16 do-
nauschwibische Vereinigungen und Verbidnde auf der ganzen Welt und 65
Einzelstifter. Die Heimatortsgemeinschaft Weprowatz gehdrt bereits seit 1971
dazu. Urheber und Motor dieser Aktion war Lorenz Urich. Er gehdrt zum lands-
mannschaftlichen Urgestein und leistet seit Jahrzehnten wertvolle Arbeit zum
Wohl der Landsleute.

Wie auch schon in den letzten Jahren hielt der Heimatortsausschuss Wepro-
watz seine Sitzung im Obergeschoss ab.

Am Nachmittag wurden die kdstlichen Kuchen und Torten, die von Wepro-
watzer und Batscher Frauen gebacken und mitgebracht wurden, zum Kaffee
serviert. Durch die angeregten Unterhaltungen, das Zeigen von alten und neuen
Bildern verging die Zeit wie im Flug. Gegen Abend spielte noch ein Alleinun-
terhalter zum Tanz auf und bald riickte die Verabschiedung bis zum nichsten
Jahr heran.
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Mit dr Eiseboh vun Weprwatz uf Batsch
vun Gerda Ditz-Krdmer

Wi ich Kind war, so in dr dreifichr Jahre im vrgangene Jahrhunnrt, bin ich
oft mit meine Eltre un mit meim jingre Brudr Uli mitm Zug vun Weprwatz uf
Batsch gfahre. Weil mei Vatr vun Weprwatz war un mei Mottr vun Batsch, hemr
iwral a grosi Freindschaft ghatt. In Batsch hen net nar mei GroB3eltre gwohnt,
dart war a unsr Sallasch un im Summr hemr viel Zeit ufm Sallasch vrbrocht.

Ich bin noch net in die Schul gange, awr uf dere Eisebohstrecke vun Batsch
uf Weprwatz haw ich alli Statione gekennt, wie Deroni, Karboke, Bogojewo
(dart hot dr Zug Wassr un Kohle aufgnumme, not isr wiedr zruckgfahre uf
Karboke), Odschag, Filpfa un not Weprwatz. Awr ich hab net nar die Statione
gekennt, uf dere Fahrt war soviel zum sege, das om net langweilig ware is. Es
hot Weigérte gewe, hauptsachlich in Odschag, Hoppegirte, Hanffelder, Kukruz-
un Fruchtfelder, Ruwefeldr un was halt so alles unsre Baure ongebaut hen. Ich
mon grat, ich hab a jedr Boom gekennt, an dem dr Zug vrbeigfahre ist.

Dr Zug hot a iwr dr Kanal fahre misse. Un weil unsre Batschka so ewe wi
a Brett war, hen si far di Schine a Damm baue misse, uf dem dr Zug iwr di Ei-
sebohbruck hot fahre kenne. Unr dere Bruck hen jo di Frachtschiff durchfahre
misse. Des war gar net so eifach far di kloo Lokomotiv, di hot die Steigung bis
nuf uf die Bruck net so uni weitres gschafft, si hot gschnauft un Owacht gewe
misse, daB} ihre net dr Dampf ausgeht. Far uns Kinnr war des jedsmol a Ereig-
nis, dem was mr entgege gezittert hen. Denn wann dr Zug iwr di Bruck gfahre
ist, sin am Fenschtr di eisene Boge vun dr Bruck ufgetaucht, des war far uns
Kinnr was ganz schreckliches, des hot gepoltrt un gschepprt, un di Lokomotiv
hot gfaucht, dal mr grat gmont hot, die Welt geht unnr. Mir hen di Hend far die
Auge ghalte un hen uns geduckt un mir hen uns gfercht bis mr iwr dem Kanal
ware. Omol is mei GroBmottr mit uns gfahre, di hot gsagt, mr selle di Hend
zamm lege und bete. Ich mon grat, sie hot sich a gfercht.

Spétr, wie mr gresr ware, hemr a alonich fahre derfe. Unsre Eltre hen uns
not an dr Zug gebrocht un uns ganz wildfremdi Leit onvrtraut. Mr hot nar
gschaut, dal mr a deitschi Besl, di mr jo an ihre Tracht glei als solchi gekennt
hot, getroffe hot und hot si gfrogt, ob si uf uns Kinnr Owacht gewe kennt. Wu
mr aussteige hen misse, hemr jo selwr gwisst. Det mr des heint a noch mache
mit unsre Engelskinnr? Ich glab net!
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Es war im Jahr 1943, in Eiropa war Krieg. Do wars widr mol so weit, da3 mei
Brudr un ich von Weprwatz uf Batsch gfaahre sin. Jetz hemr ko deitschi Besl
mehr gebraucht, di was uf uns Owacht gewe hot. Bei uns in dr Batschka hot mr
noch net viel vum Krieg gspiert, nar daf} die jingre Méannr beim Militdr un an dr
Front ware. Di Front war awr noch weit, in Rullland odr Afrika. Partisane hots
a gewe in Serwien, im Banat un in Kroatien. Bei uns in Ungarn ware nar a paar,
di sich wichtig mache hen welle. Mr hot o drvon gret, daB3 sich bei uns Partisane
vrsteckle. Es het o sei kenne, da3 si mol a Zug in die Luft sprenge. Des hen di
Leit vrzehlt.

Mei Brudr un ich sin also in Weprwatz eistiege in dr Zug un bis Karboke
gfahre. Dart hemr aussteige misse un warte bis dr Zug vun Bogojewo, wur
Wassr un Kohle aufgnumme hot, widr zruck khumme is. Mir sin not in dr
erschti Wage hinnr dr Lokomotiv eigstiege, in dem war viel Platz, weil di Leit
sich doch net ganz sichr ware, ob vielleicht net dr Zug in die Luft gsprengt wert.
AuBr uns war nar noch a Beierin mit ome Karb voll Ajer in unsrem Wage. Dr
Zug ist an dr néchschte Station, des war Deroni, steh gebliewe. Es ware zimlich
viel Leit an dere Station, es is awr ko Mensch eigstiege. In Deroni hen viel
Serwe gwohnt un a Deitschi. Di Serwe vun Deroni ware bekannt drfar, daf si
di Deitsche net grad gern ghat hen un daB si a ganz schee gwaltitig ware.

Wie dr Zug dr Bohhof vrlasse und Fahrt ufgnumme ghat hot, hots uf omol
a Schlag getu, ich hab a Feier var meine Auge gsehne un bin in dem Waggon
rumgschmisse ware. Wie ich wiedr zu mr khumme bin, ware iwral vrbrochene
Ajer aus dem Karb vun dere Beierin glege, ich hab mei Brudr gnumme un so
simr alli zwaa aus dem Wage gekrawlt. Di Explosion hot di Lokomotiv umg-
schmisse ghat, der Wage, in dem mir ware, war di Beschung runnr gfahre. Viel
mehr war net passiert. Nar dr Lokfierer war leicht vrwundet.

Jetz simr do rumgstanne un hen net gwifit, was onfange. In dem Zug war a
deitsches Madl, so in meim Alter, des hot uns ongret und gsagt, mr kente mit
ehm nei ins Darf Deroni zu gehe zu seim GroBvatr. So simmr halt ins Darf
gloffe un der GroB3vatr hot uns gfrogt, wu mr hiewelle. Es hot sich rausgstellt,
daBr unser GroBvatr, dr Gawrel Pfedrvettr vun Batsch, gekennt hot. Jetz hotr
sei Rof3 eispannt un hot uns mit seim Ospenner uf Batsch gfahre zu unsre Eltre
und GrofBeltre. Die henn schun gewif3t, dal mit dem Zug was passiert war, awr
selmols hot noch kaum jemand a Telefon ghat un vun Polizei, Feierwehr un
Krankewage hen mir bei dem Unglicksort a nix gsehne. Froh ware mr doch, wi
mr wiedr drhom ware.
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Lebenslauf von Dr. Josef Pollich sen.,
Allgemeinarzt von 1942 bis 1944 in Weprowatz

(aufgeschrieben von seiner Ehefrau Katharina Pollich)

Josef Pollich wurde am 5. Februar 1893 in Weprowatz als 9. Kind von
insgesamt 10 Kindern der Eheleute Josef Pollich und Rosina Kiihn geboren.
Fiinf Kinder starben im Kindesalter. Sein Vater war Bauer und in der Gemein-
de Waisenvater (Vormund fiir verlassene Kinder-Waisen). Er kaufte auch fiir
eine jlidische Firma Weizen auf, der mit Schiffen auf dem Kanal weiterbefor-
dert wurde. Seine Mutter, eine geborene Kiihn aus Filipovo war ein schwaches,
krénkliches Frauchen, aber eine herzensgute Seele. Seine Geschwister waren
Theresia, Marianna, Franz und Rosalia. Die Volksschule besuchte er in Wepro-
watz, das Gymnasium in Baja bei den Zisterziensern, denn er wollte Priester
werden. Wahrend seiner ganzen Schulzeit, auch im Gymnasium, war er Mi-
nistrant. Schon vor dem Abitur im Jahr 1912 entschloss er sich, doch Medizin
zu studieren. Er studierte in Wien und Budapest, wo er auch promovierte. Den
1. Weltkrieg machte er mit, zog sich eine Lungenkrankheit zu und wurde in
die Ndhe von Meran zum Ausheilen verlagert. Nachdem er an verschiedenen
Krankenhiusern in Szabatka (Subotica) und Ujvidek (Novi Sad) seine drztliche
Ausbildung absolvierte, erhielt er 1922 seine Bewilligung zur Ausiibung der
Allgemeinpraxis und lieB sich in Kucura als Arzt nieder. Kucura war ein Dorf
von ca. 4.500 Seelen, ein Gemisch aus 70 % Rusnyaken (Ruthenen) — Auswan-
derer fritherer Zeit aus der Ukraine, in der Néhe von Poltava, die ihre Sprache
von dort beibehalten haben, und die wir Deutsche — 30 % — und die Ungarn gut
erlernt haben. Das Verhéltnis zwischen den verschiedenen Nationen war immer
gut. Einige Familien Zigeuner und 4 Familien Juden waren auch in Kucura,
deren Leben im 2. Weltkrieg bis auf eine Frau in den Gaskammern beendet
wurde.

Fiir Dr. Josef Pollich war es in Kucura ein schwerer Anfang. Zum einen
beherrschte er die Sprache nicht, zum anderen waren die Kucuraner sehr ver-
wohnt, was Arzte anbelangt. Dort waren immer gute Arzte, die aus der ganzen
Umgebung viel konsultiert wurden. Als er mit seinem Vater per Wagen nach
Kucura fuhren, um einmal die neue Stelle in Augenschein zu nehmen, hat er
sofort zu seinem Vater gesagt: ,,Lass uns zuriickfahren, da bleibe ich nicht“. Er
war bei einem Wirt einquartiert und auch die Praxisrdume waren dort. Also der
erste Eindruck war gleich null. Aber sein Vater meinte, er solle es doch mal ver-
suchen. Der dortige rusnyakischer Pfarrer hat ihn, als er das horte, aufgesucht
und ihm seine Hilfe angeboten. Der Pfarrer sprach gut deutsch und so ging er
anfangs mit zu den Patienten als Dolmetscher. Das war 1923.
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Langsam gewdhnten sich die Leute an den jungen neuen Arzt, er erlernte
allmahlich die Sprache und man hat ihn ins gesellschaftliche Leben integriert.
Durch Vertretungen mit Dr. Haas aus Torschau lernten ihn die Leute aus Tor-
schau und aus Schowe und auch aus der anderen Umgebung kennen.

Er kaufte sich ein sehr nettes kleines Haus gleich neben der katholischen
Kirche. Im Garten stand eine separate 2-Zimmer-Wohnung, die als Praxis dien-
te, und hinten im Hof standen eine Scheune fiir den Wagen und ein Pferdestall.
Weil er damals noch Junggeselle war und ein gutes Verhéltnis mit dem katho-
lischen Pfarrer hatte, war er zur Kost beim Pfarrer. Seine Haushélterin war die
Baumanns-Got. Von ihr lernte ich nach unserer Hochzeit im Jahr 1927 das Ko-
chen. Anfangs machte er auch kleinere Operationen, wie Mandeln, Bruch und
was sehr verbreitet war unter den Rusnjaken, die Augenkrankheit Trachoma.
Da wurden die Augen mit einer kleinen Courette ausgeschabt. Zu seinen Auf-
gaben gehdrte auch Zéhne ziehen, gipsen von gebrochenen Gliedern, Wunden
ndhen und natiirlich Geburten. Zusammen mit einer Hebamme im Ort hat er
die Geburten bewiltigt. Manche Tage kamen einige Kinder zur Welt, da die
Rusnjaken viele Kinder hatten. Im Sommer fuhr er mit dem Fahrrad von ei-
nem zum anderen Patienten. Unser Pfarrer hatte 11 Kinder, er ging mit gutem
Beispiel voran. Noch einige weitere Familien waren so kinderreich. Was die
Hygiene anbelangt, die damalige Bevolkerung nahm es nicht so genau mit der
Sauberkeit. Besonders bei den Geburten wurden schmutzige Tiicher als Unter-
lage verwendet, was zur Folge hatte, dass viele junge Miitter an Sepsis starben.
Auch die Séuglingssterblichkeit war sehr hoch. Das war so zu erkléren, dass die
jungen Miitter schon am zweiten bis dritten Tag aufs Feld mussten zur Arbeit,
und die Grofmiitter die Kleinen betreuten. Sie kauten Brot und den Brei gaben
sie den Kindern — in einem kleinen Leinentuch zusammengebunden — wie einen
Schnuller in den Mund, an dem lutschten die Kinder den ganzen Tag. Viele hat-
ten keine oder schadhafte Zdhne und so kamen auch Bakterien im Brei zu den
Kleinen. An Durchfall sind dann viele gestorben.

Das alles bewog meinen Mann im rusnjakischen Kalender Artikel zu schrei-
ben, wie sie mit der Reinlichkeit umzugehen haben. Auch fiir das Verhalten bei
Krankheiten und bei der Kindererzichung gab er Ratschlage. Weil die Leute
sehr religios waren und die Kirche den Kalender herausgab, wurde er in jedem
Haus gelesen. So ging binnen einiger Jahre die Sauglingssterblichkeit zuriick.
Auch diese Tatsache hat dazu beigetragen, dass er immer beliebter wurde. Weil
er ein glaubiger Christ war, haben ihn die Deutschen und besonders die Ungarn
als Katholik sehr geehrt.
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Dr: Josef Pollich jun., Katharina Pollich, Viktor Pollich, Dr. Josef Pollich sen.

Im Winter fuhr er mit dem Wagen oder dem Schlitten zu den Krankenbesu-
chen. Unser Dorf hatte keine Steinstrassen, nur die Hauptstrasse war asphaltiert,
also waren die Straen praktisch nicht mit Autos zu befahren. Wir hatten immer
schone Pferde, meistens Apfelschimmel, einen Wagen und einen Schlitten. Als
Knecht hatten wir einen alten Ungarn, Madibacsi genannt, der als Kutscher
fungierte. Er wartete immer geduldig, bis der Besuch beendet war. Das Pferd
kannte die Hauser schon alleine, wenn die Besuche ofters stattfanden. Im Win-
ter fuhr auch ich 6fters mit Madibacsi mit dem Schlitten nach Torzsa auf Besuch
zur Oma und Mutter. Das war immer schr amiisant, besonders wenn der Schlit-
ten in den Graben umkippte. Aber zum Gliick passierte nicht viel, ich war in
einem dicken Fellsack eingepackt, so fiel ich nicht hart. Im Sommer galoppierte
das Pferd ofters beim Begegnen mit einem Auto durch, da musste man sehr
aufpassen. Da hatte ich immer Angst. Auch wenn wir nach Weprowatz fuhren
und Zigeuner uns begegneten, die am Grabenrand bettelten, fiirchtete ich mich
immer sehr.

Im Februar 1942 {ibernahm er eine Arztstelle in Weprowatz und wir blieben
mit unseren beiden Sohnen Josef und Viktor dort bis zur Flucht am 7. Oktober
1944. Der Weg fiihrte uns iiber Ungarn, die Tschechoslowakei, Wien nach Saal-
felden.
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Mein Mann wurde als Lagerarzt bis zu der Lagerauflosung beschéftigt. Im
Jahr 1950 tibersiedelten wird zuerst zu Verwandten nach Winnenden und dann
1951 nach Stuttgart-Bad Cannstatt. Hier iibernahm er die Praxis von Frau Dr.
Greef, die er bis zur Ubergabe an seinen Sohn Dr. Josef Pollich am 1. Januar
1965 fiihrte. Am 8. Dezember 1974 ist er Stuttgart-Bad Cannstatt verstorben.

Erste donauschwiibische Tanzgruppe Backnang

Am 17. Februar 2008 fand die Auftakt-Veranstaltung fiir die erste
donauschwébische Tanzgruppe Backnang mit der freundlichen Unterstiitzung
durch das Kulturamt der Stadt Backnang statt. Auch die weiteren Treffen
fanden jeweils guten Zuspruch. Die neue donauschwébische Tanzgruppe
ist offen fiir die Herkunftslénder der Backnanger Donauschwaben: Ungarn,
Rumainien und Ex-Jugoslawien; aber auch alle, die Spal an Polka und
Walzer haben, sind gerne eingeladen. Es sind ausdriicklich alle Altersklassen
(von 3 — 99 Jahre) und alle Generationen angesprochen zu kommen und
mitzumachen. Es war ein miithevolles erstes Jahr, in dem viele kleine Schritte
notwendig waren, um den heutigen Stand der Tanzgruppe zu erreichen.

EntscheidendeImpulsegabendonauschwibische Tanzgruppen, dieschonbiszu
5 Jahrzehnte bestehen und aktiv donauschwibische Traditionen pflegen:

DieReutlinger Tanzgruppe, mitihrenungarischenund deutschen Tanzblocken,
begeisterte das Backnanger Publikum im Biirgerhaus beim alljdhrlichen
Schwabenball.

Die Albstadt-Ebinger Tanzgruppe lieferte die Vorbildfunktion fiir die
Backnanger. Fand doch deren Griindung im Mérz 1998 statt. Also genau 10
Jahre vor der Backnanger Gruppe. Doch bereits im Oktober 1998, beim
Landestrachtenfest anldsslich des 45. Fischgulaschessens in Backnang,
sind die Albstddter mit ihren ersten Ténzen dabei gewesen.

Die Mosbacher Tanzgruppe leistete maBgebliche Unterstiitzung beim Uben
und Einstudieren der ersten beiden Tédnze. Backnanger Ténzer waren auch
schon nach Mosbach zum Mittrainieren eingeladen. Dieses Angebot wurde
auch bereits dankend angenommen. Von den Mosbacher Donauschwaben seien
hier stellvertretend Rosi und Martin Kellner und Wolfgang Stach genannt.
Die wertvolle Unterstiitzung aus Mosbach hat die Backnanger Tanzgruppe
entscheidende Schritte vorwérts gebracht. Hervorzuheben ist Wolfgang, der,
wann immer er die Zeit dazu hat, nach Backnang kommt und mit tanzt.
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Nicht zuletzt soll auch die ehemalige Sindelfinger Tanzgruppe, gegriindet
1981, genannt werden. Denn ohne die schonen Trachten der ehemaligen
Tanzleiterin Barbara Fetzer miisste die neue Backnanger Tanzgruppe ja in
StraBenkleidern auftreten. Die blaue Arbeitstracht und die rosa Sonntagstracht
wurden Ende der 80er Jahre, in extra dafiir zusammengestellten Nahgruppen,
nach Original-Vorlagen geschneidert und genéht. Die Sindelfinger tanzten in
diesen Trachten bis 2001. Nach der Zwischenlagerung beim Landesverband,
stellte dieser die Trachten den Backnangern im Sommer 2008 leihweise
und kostenfrei zur Verfiigung. In Backnang werden diese wertvollen
Leihgaben auch in Zukunft gepflegt und in Ehren gehalten. Ein herzliches
Dankeschén an den Landesverband mit seinem Vorsitzenden Hans Supritz.

Die Ulmer Tanzgruppe hatte die Trachten viele Jahre privat
eingelagert. Ein Bild der Ulmer Tanzgruppe war die Druckvorlage fiir den
Einladungs-Flyer, den die Stadt Backnang kostenlos drucken lies.

Alle diese einzelnen unterstiitzenden Schritte waren unentbehrlich.
Deshalb ein grofles, herzliches Dankeschdn aus Backnang an alle, die dieses
Projekt so groBziigig unterstiitzt haben.

Der neuen donauschwibischen Tanzgruppe Backnang stehen somit 15
blaue Arbeitstrachten und 11 rosa Sonntagstrachten zur Verfiigung. Die
Tanzleiterin Monika Rack und Giinther Weiflbarth haben zusammen
mit Barbara Fetzer (geb. Pfeiffer) alle Kleidungsticke in einer
Inventurliste erfasst. Uber die Trachten hat uns Frau Fetzer vieles erzihlt.

Die Trachten fiir die Frauen:

Beide Trachten stammen aus dem Heimatdorf von Barbara: Nitzkydorf
(stidostlich von Temesvar/Temesburg, siidlich von Arad, Gebiet ,,Hecke®).
Das Dorf hat seinen Namen von dem Grafen Nitzky bekommen,
der in Budapest fiir Kultur und Schulwesen zustindig war.

Blaue Tracht: Alltagstracht, Schiirze: hellblau, Rand gehéckelt.

RosaTracht: Sonntagstracht, Schiirze schwarz, ,,achter Schiirze, weil die Streifen
aufder Schiirze wie ,,8“ gendht sind. Die Schiirzen stammen aus der Zeitum 1920.
Diese SchiirzenhatBarbara genéht,nach dem Musterder Schiirze vonihrer Mutter.

Interessant ist: In Triberg (Schwarzwald, wo die Wasserfille sind) gibt es ein
Heimatmuseum. Dort findet man die gleiche Rosa-Tracht!!! Es heift ,,aus
Miihlberg™ oder ,,aus Mihlbach®, also aus dem Schwarzwald!!! (Allerdings
stammen die meisten Leute aus Nitzkydorf aus der Pfalz.)
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Mannertracht:
Die Ménnertracht ist einfach und in schwarz gehalten. Mit Hut, Weste/
Leibchen, weilles Hemd, Hose und Schuhe.

AbJuli/August2008 waresdannsoweit,dassdieerstenbeidenTénze,ein Walzer
undeine Polka, hinreichendeingeiibt waren. (,,RosenderLiebe/,,Schwabenfest™)

Der erste Auftritt der Tanzgruppe war zum 55. Fischgulaschessen in
der Backnanger Stadthalle am 18. Oktober 2008 vorgesehen.

Doch auf Wunsch des Kreisvorsitzenden Backnang der Deutschen
aus Bessarabien, Herrn Adolf Buchfink, hatte die Gruppe in der blauen
Arbeitstracht ihren ersten Auftritt bereits am 14. September 2008
anldsslich der 60-Jahr Feier des Kreisverbandes. Bessarabiendeutsche
und Weprowatzer sind sich bereits 1940 in Semlin an der Donau
begegnet. Viele Weprowatzer leisteten Dienst bei der Versorgung der
Bessarabiendeutschen, die auf Grund des Hitler-Stalin-Paktes 1940 vom
Schwarzen Meer iiber die Donau ins Warthegau umgesiedelt wurden.

Fiir diesen ersten offiziellen Auftritt in Tracht wurde eine Generalprobe
notwendig. Diese fand anldsslich der Feier zum 80. Geburtstag von
Rosalia WeiBbarth geb. Kupferschmidt (aus der Nachbargemeinde
Filipowa, verheiratet mit Josef Weissbarth aus Weprowatz) am Sonntag
dem 31. August 2008 auf dem Backnanger Hofgut Hagenbach statt.

Zu den Griindungsmitgliedern und als Tanzpaare teilnehmende Personen
sind zu den Weprowatzer Nachkommen zu zdhlen, Helmut und Elfriede
Seiler, Eva und Hans Biederer, Lisa Biederer und Florian Dunkhorst,
Markus und Nicole Weil3barth, Giinther und Beate Weilibarth.

Die junge donauschwibische Tdnzerschar in Backnang freut sich tber
alle, die auch in Zukunft mitmachen wollen. Treffpunkt ist jeweils sonntags
von 16 - 18.00 Uhr.

Termindnderungen: siche unter www.Donauschwaben-Backnang.de

Bei weiterem Informationsbedarf, bitte melden:
Auf eure Teilnahme freuen sich :

Tanzleiterin und Organisationsleiter

Monika Rack Gilnther Anton Wei3barth
Backnang, Striimpfelbacher Weg 33

Tel.: 07144 / 858313 Tel.: 07191/61551
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Weprowatzer Donauschwaben in Backnang

Nach der Befreiung Siidosteuropas von der Tiirkenherrschaft standen die
Habsburger Kaiser vor der Aufgabe, das heruntergekommene, verwahrloste und
menschenleere Land wieder aufzubauen. In drei sogenannten ,,Schwabenziigen,,
wihrend der Regierungszeit von Kaiser Karl (1722-1726), von Kaiserin Maria
Theresia (1763-1771) und Kaiser Josef 11 (1782-1787) besiedelten deutsche
Siedler die Hauptsiedlungslandschaften zu beiden Seiten der mittleren Donau in
Ungarn, Jugoslawien und Ruméinien (Stidwestliches ungarisches Mittelgebirge,
Schwibische Tiirkei, Slawonien-Syrmien, Batschka, Banat und Sathmar).

Die Bezeichnung ,,Donauschwaben,, ist ein Sammelbegriff fiir die im 18.
Jahrhundert ausgewanderten Deutschen, die aus Schwaben, Franken, Bayern,
Pfalz, Hessen, Luxemburg, Belgien und Elsass-Lothringen stammten. Wagemut
und Arbeitsfreude aber auch Freiheitsliebe und Selbstverwirklichung haben die
Kolonisten veranlasst, die Miithen der Auswanderung und die harte Arbeit und
Not der ersten Jahre auf sich zu nehmen.

Uber 150 Jahre lebten die Donauschwaben in diesem Raum. Sie verwan-
delten mit FleiB und Arbeit die Ode in fruchtbares Ackerland, brachten es zu
Auskommen und Wohlstand.

Der zweite Weltkrieg wurde fiir die 1,5 Mill. Donauschwaben zu einer Katas-
trophe. Das Leiden begann im Oktober 1944. Ein Teil folgte dem Fluchtaufruf
und zog mit Pferd und Wagen Richtung Westen, doch der grofite Teil, der nicht
in der Lage war zu fliichten oder die Heimat im Vertrauen auf die Schuldlo-
sigkeit nicht verlassen hat, wurde nach Russland zur Zwangsarbeit deportiert,
in Hunger- oder Vernichtungslager interniert oder von Partisanen-Kommandos
gefoltert und auf grausamste Weise zu Tode gebracht. Die Zahl der Opfer liegt
weit iiber einer Viertelmillion Menschen. 1945 waren alle deutschen Siedlun-
gen von ihren deutschen Bewohnern ,,ethnisch gesdubert,,.

Die tiberlebenden Donauschwaben haben Zuflucht und neue Heimat in
mehr als 15 Staaten in aller Welt gefunden. Ca. 500.000 von ihnen leben in
Deutschland. Sie kamen in ein vom Krieg zerstortes Deutschland. Die ersten
Unterkiinfte waren Baracken, Notaufnahmelager und Massenquartiere. Doch
bald ging es wieder aufwirts. Mit Gemeinschaftssinn und gegenseitiger Hilfe
wurden wieder eigene Existenzen aufgebaut.

Auch in den Raum Backnang kamen viele donauschwébische Landsleute. Al-
lein aus Weprowatz kamen nach Kriegsende bis zum Anfang der 1960er Jahre
iiber 130 Ménner, Frauen und Kinder in die ehemalige siiddeutsche Gerberstadt
Backnang.
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Die ersten Zusammenkiinfte fanden in den Jahren 1950 - 1952 in verschie-
denen Gasthéusern in Backnang statt. Im Jahr 1953 wurde die Landsmannschaft
der Donauschwaben Ortsverband Backnang gegriindet. Vorstand: Jakob Hild, Jo-
hann Schick, Wilhelm Heinz und Josef Urnauer. Nach Franz Einholz und Michael
Urnauer leiten nun Heinz Kaldi und Gilinther Weillbarth die Geschicke des Orts-
verbandes Backnang.

Das rege Vereinsleben der Donauschwaben in Backnang, mit den jahrlich statt-
findenden Bratwurst-, Lammgulasch- und Fischgulaschessen sowie Ausfliigen
wurde nun durch die Griindung einer donauschwébischen Tanzgruppe ergénzt.
,Essen und Trinken hélt Leib und Seele zusammen,, sagt eine alte Lebensweisheit;
Geselligkeit und Tanz zu pflegen sind aber auch sehr wichtig. Die Gegenwart ge-
nieBen, die Vergangenheit nicht vergessen und auch in die Zukunft blicken kann
mit Hilfe von modernen Kommunikationsmitteln erleichtert werden. Deshalb hat
der Ortsverband Backnang seit einigen Jahren eine eigene Homepage eingerichtet.
Unser Motto konnte lauten: ,,Bratwiirste, Tanz und Computer,,.

Fiir die wiirzigen, einmalig schmeckenden Bratwiirste tragt hauptsidchlich Sepp
Schall die Verantwortung. Fiir die Erstellung und Betreuung der

Homepage hat sich Stefan Kaldi aus der zweiten Bekenntnissgeneration bereit erk-
lart.

Viele donauschwébische Familien aus Weprowatz leben nun bereits in der
5. Generation in Backnang. In einigen Familien lebten und leben 4 Generationen
zusammen.

Dass die Weprowatzer Donauschwaben in Backnang eine aktive Gruppe in
der Landsmannschaft sind, zeigen viele ehemalige Einwohner von Weprowatz und
deren Nachkommen. Sie sind im Vorstand mit 5 Personen vertreten, betreuen die
eigene Homepage ,,Donauschwaben-Backnang.de,,, haben im Februar 2008 eine
donauschwibische Tanzgruppe gegriindet, sind bei den Keglern der Donauschwa-
ben dabei, treffen sich seit Jahrzehnten zu regelméBigen Kartenspieler-Runden.

Dass die Weprowatzer in Backnang sich wohl fiihlen und voll integriert sind,
zeigen ihre Aktivititen im Harmonika Ring, im stidtischen Blasorchester, im
Backnanger Karnevalsclub, in Kirchenchdren, im Kirchengemeinderat, im Ten-
nisverein, bei der Feuerwehr und in verschiedenen Sportvereinen.

Weprowatzer bei den Donauschwibischen Keglern in Backnang:
Seit Anfang der 80er Jahre trafen bzw. treffen sich auch die aus Weprowatz
stammenden Personen Anton und Anna Weillbarth, Mathias und Kath-
arina  Gantner, Josef und Lissi Schall, Josef und Anna Dworschak,
Mizi Weisbart, Lajos und Katharina Futo, Werner und Rosi Straub.
Jedes Jahr in der Adventszeit trifft man sich zu einem festlichen Weihnachtsessen.
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Seit Mitte der 60er Jahre traf sich folgende Minnerrunde zum regelmafi-
gen Kartenspielen:

Adam Schall sen., Andreas Wituschek, Anton Pollinger, Martin Weis-
bart sen., Nikolaus Weillbarth, Lajos Futo (er war vor seiner Fami-
lie als Arbeiter nach Backnang gekommen), Jakob Faist, Johann Gantner.
GespieltwurdeRufMarijasch,mitSchafkopfkarten. Der EinsatzwarenKukuruzkerne.
Auchin Weprowatzwurdedieses Kartenspielan Sonntagen gepflegt. Selten wurdeum
Geld gespielt.

Alle Teilnehmer dieser Runde sind im Laufe der Jahre verstorben.

Im Zuge der Gleichberechtigung wollten die Frauen den Min-
nern nacheifern und so trafen sich seit Anfang der 80er Jahre auch
einige Weprowatzer Frauen zum wdochentlichen Schafkopf spielen.

Katharina Heim (Gollin), Theresia Pollinger (Scherer), Maria Seiler (Schall),
Barbara Seiler (Krdmer), Klara Wituschek (verw. Seipl / Weckerle).

Barbara Seiler ist die einzige die noch lebt. Sie wohnt seit wenigen Jahren in Wei-
lheim, bei ihrem Sohn Dieter.

Die bisher einzige, bekannte gemischte Kartenspielerrunde bildeten die beiden
Ehepaare Nikolaus und Barbara Urnauer sowie Adam und Margareta Schall.

Die aktuellen Kartenspieler 2008:
Sie treffen sich einmal in der Woche seit Mitte der 90er Jahre. Der Spielort
wechselt reihum. Die 5 Personen sind Maria Gantner, Anna Dworschak,
Mizi Weisbart, Katharina Gantner, Mathias Gantner (er spielt nur mit,
wenn die Reihe bei Gantners dran ist).
Jede Woche wird mittwochs von 13.00 - 1730 Uhr 4,5 Stunden
Schatkopf gespielt. Die Spielweise ist wie frither in Weprowatz: ohne
Geld und ohne Maiskorner. Bei verlorenem Spiel werden Sensen und
Bocke geschrieben. Der Gewinner darf diese dann wieder 16schen.
Da es eine sehr ausgeglichene, ruhige Runde ist, wechseln sich Gewinner
und Verlierer wochentlich ab, wie auch der Spielort.
Wahrend der 4,5 Stunden dauernden Spielzeit gibt es nichts zu Essen und
nichts zu Trinken.
Nur Bonbon lutschen ist zuldssig. Dr Gantner Madeis sagt:

,»Do grig ich diggi Fies bis des aus is.,,

Um diese Weprowatzer Kartenspieler-Tradition weiter zu fiihren, treffen sich die
Ehepaare Helmut und Elfriede Seiler, Heinz und Maria Kaldi und Gtlinther Anton
und Beate Wei3barth bisher aus Zeitgriinden einmal im Vierteljahr.
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Die dlteste Weprowatzerin lebt in Toronto

Eva Weckerle geb. Krimer *1909 und Adam Weckerle *1906 mit Tochter Eva *1933

Da das Herausgeber-Team wissen wollte, wer denn die élteste Weprowat-
zerin oder der #lteste Weprowatzer ist, wurde mit der Uberpriifung der uns
iibergebenen Listen begonnen. Diese zeitraubende und miihevolle Arbeit wurde
dankenswerterweise von Jakob Straub libernommen. Nach vielen Telefonaten
im In- und Ausland konnte er uns bis zum Redaktionsschluss am 1. September
2008 diese Person nennen:

Es ist Frau Eva Wekerle geb. Krimer, geboren am 12. Januar 1909 in
Weprowatz, 99 Jahre alt. Ihre Eltern waren Adam Kramer und Katharina Grof.
Sie lebt jetzt in einem Pflegeheim in Toronto. Eva Kramer war mit dem Hanf-
fabrikanten Adam Wekerle, geboren am 18. Juni 1906, verheiratet. Sie wohn-
ten in Weprowatz in der Mittelgasse 189. Ihr Ehemann ist jedoch bereits 1971
verstorben. Tochter Eva lebt in den USA, Tochter Gerda ist Professorin an der
York University in Toronto. [hre Schwester Anna Ries geb. Krdmer verstarb 93-
jéhrig im Juli 2008 in Toronto. Leider konnte sie aus gesundheitlichen Griinden
nicht an ihrer Beerdigung teilnehmen.

Wir wiinschen Ihr alles Gute!
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Jubilare,
Jubilien,
Festlichkeiten

Christian Wituschek wurde 90 Jahre alt

v.l. die Kinder Herbert Wituschek, Rosemarie Boss, Elfitede Gebhardft
sitzend Christian und Rosina Wituschek

An einem schonen spatsommerlichen Sonntag, dem 28. September 2008,
feierte Christian Wituschek im Kreise seiner drei Kinder mit Ehepartnern, sie-
ben Enkelkindern und zahlreichen Gésten seinen 90. Geburtstag. Zusammen
mit seiner Ehefrau Rosina geb. Zweig, die am 23. Oktober 2007 85 Jahre alt
wurde, lebt er seit einigen Jahren im Alten- und Pflegeheim ,,Alexander-Stift*
in Aspach. Beide sind in Weprowatz geboren und wohnten nach der Hochzeit in
der Vorderen Reihe 161. Der Aufenthaltsraum im Altenheim war zur festlichen
Kaffeetafel hergerichtet worden, wo die Familie und die Géste zusammen mit
dem Jubilar ein paar schone Stunden verbringen konnten.
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Nikolaus Eckmajer feierte seinen 95. Geburtstag

von links: Urenkel Patrick Otto, Schwiegersohn Willi Gerhardt, Enkel Jochen Gerhardt,
Jubilar Nikolaus Eckmajer (das Foto wurde anldsslich der Hochzeit des Enkels Jochen
Gerhardt im Juli 2007 aufgenommen)

Nikolaus Eckmajer kam am 27. Dezember 1912 als einziger Sohn der Ehe-
leute Georg und Katharina geb. Kéifer in Weprowatz, in der Vorderen Reihe 84
zur Welt. Aufgewachsen ist er in Weprowatz. Nach der Schule arbeitete er in der
Landwirtschaft. 1936 heiratete er Katharina Krdmer aus der Kirchengasse 72.
Nach der Heirat arbeitete er als selbstdndiger Landwirt. 1941 wurde seine Toch-
ter Eleonora geboren. 1942 wurde er, wie viele seiner Landsleute, zum deut-
schen Militér eingezogen. An der Front kdmpften sie in Russland, Frankreich
und Osterreich. In Osterreich kam er in amerikanische Gefangenschaft und an-
schlieffend nach England ins Kriegsgefangenenlager auf die Insel Wright. Dort
war er bis zu seiner Entlassung im Jahre 1947. Danach kam er zu seiner Familie,
die in Sprendlingen bei Frankfurt am Main lebte. Nachdem er eine Arbeit ge-
funden hatte — er arbeitete bei einer Stralenbaufirma in Frankfurt/Main — bauten
sie sich in Sprendlingen ein Haus. Spéter arbeitete er bei einer Autoteile-Fabrik
bis zu seiner Rente. Mittlerweile hat er zwei Enkel Claudia und Jochen sowie
einen Urenkel Patrick. Im Jahr 2000 verstarb seine Ehefrau Katharina. Seit die-
ser Zeit wird er von seiner Tochter Eleonora und Schwiegersohn Willi, die mit
im Haus wohnen, betreut. Bei bester Gesundheit feierte er am 27. Dezember
2007 im Kreise seiner Familie seinen 95. Geburtstag.
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Mathias Pollich feierte seinen 90. und seine Ehefrau
Rosalia Pollich ihren 85. Geburtstag

Am 6. August 2008 feierte Mathias Pollich in der Ringstralie 9 in 85128
Nassenfels seinen 90. Geburtstag. In Weprowatz wohnten sie in der Hin-
teren Reihe 31. Sechs Kinder und Schwiegerkinder, neun Enkel, zwei Uren-
kel, Verwandte und Freunde waren bei der schonen Feier anwesend. Trotz
seines hohen Alters pflegt er mit ganzem Stolz seinen Garten, in dem Pa-
prich, Paradeis, Pfefferoni, Knofl und all das andere Gemiise wachsen. Seine
Pflanzen zieht er selbst. Kleinere Strecken fahrt er auch noch mit dem Auto.

Bei herrlichem Wetter wurde das Fest im Garten gefeiert. Seine S6hne
haben gegrillt. Die Gratulanten kamen am laufenden Band: der Biirger-
meister, der Pfarrer, der Sparkassendirektor, Nachbarn. Alle {iber-
brachten Gliickwiinsche und Geschenke. So verging die Zeit wie im Fluge.

Seine Frau Rosalia Pollich geb. Pascht feierte am 6. Juni 2008 ihren
85. Geburtstag. Da sie nicht mehr so gesund ist, hilft ihr ihr Mann sehr
viel. Trotzdem béckt sie noch viel Kuchen wie einst zu Hause, Mag,
Nussstrudel, Pitta, gefiillte Oblaten usw. Auch pflegen sie noch Kon-
takt zu einigen Weprowatzern und so wird viel von friher erzéhlt.

Die Jubilare griilen auf diesem Wege alle Weprowatzer Landsleute.
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Anna Krimer wurde 80 Jahre alt

Sohn Werner Kridmer, Anna Krimer, Schwiegertochter Kirstin Krdmer

Am 1. Mai 2008 feierte Anna Kramer im Kreise der Familie ihres Soh-
nes, umgeben von Verwandten und Freunden ihren 80. Geburtstag. Anna Kré-
mer geb. Gantner wurde am 30. April 1928 als Tochter der Eheleute Adam
und Katharina Gantner geb. Pollich in Weprowatz geboren. Die Eltern betrie-
ben Landwirtschaft und wohnten in der Mittelgasse 176. In Weprowatz ging
sie auch zur Schule. Im Oktober 1944, nach dem Aufruf zur Flucht, verlief3
auch die Familie Adam Gantner mit Pferd und Wagen die alte Heimat. Der
Weg fiihrte iber Ungarn, durch die Tschechei bis in die Ndhe von Breslau in
Schlesien. Dann kam die Bedrohung von Norden und zusammen mit der schle-
sischen Bevolkerung ging die Flucht weiter nach Neudorf bei Friedland und
danach bis in die Nihe von Linz nach Osterreich. Nach dem Ende des Krie-
ges fanden sie im Kreis Biedenkopf in Hessen eine erste Bleibe und bauten
sich dort ein Haus. Im Februar 1951 heiratete Anna ihren Jugendfreund aus
Weprowatz, Andreas Kramer, der 1950 nach amerikanischer Gefangenschaft
und Zwangsarbeit im Kupferbergwerk Bor, nach Sprendlingen entlassen wur-
de. Die Eltern verkauften ihr Haus und zogen nach Sprendlingen, wo sie sich
ein neues Haus bauten. Aus der Ehe ging der Sohn Werner hervor. Mit seiner
Ehefrau Kirstin und den Enkelkindern Nadine und den Zwillingen Steven und
Dennis wohnen sie im gleichen Haus. Thren Ehemann verlor sie im Oktober
2006 durch eine kurze schwere Krankheit. Beide waren ihrem Geburtsort We-
prowatz sehr verbunden, besuchten alle Heimattreffen und waren auch bei den
Reisen nach Weprowatz in den Jahren 2003 und 2005 mit Begeisterung dabei.
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Zum 80. Geburtstag von Nikolaus Quintus

Am 13. September 1928 wurde Niko-
laus Quintus als Sohn der Bauersleute Ni-
kolaus Quintus und Anna geb. Weillbarth
in Weprowatz geboren. Zusammen mit
seinen Geschwistern Jakob, Katharina,
Anna und Georg wuchs er in der Kirchen-
gasse 67 auf.

Gefeiert hat er seinen 80sten Geburtstag
mit seiner Familie in dem Alpengasthof
Schneeberg, der in iiber 1.000 Meter Hohe
in Hinterthiersee bei Kufstein liegt. Vom
Eisenbahner-Sportverein kamen sie zum
Gratulieren und auch die Post-Senioren
haben ihr aktives Mitglied nicht vergessen

L und schlossen sich den guten Wiinschen
an. Mit der Bergwandergruppe vom ESV Rosenheim wurde in dem vereinsei-
genen Bergheim ,,Waldesruhe* iiber Oberaudorf gefeiert.

Auch Nikolaus Quintus war bei zwei Besuchsreisen nach Weprowatz mit
dabei. Der Besuch der Bischofsstadt Subotica bei der Reise im Jahr 2007 fand
bei ihm besonderes Interesse, da er dort 3 Jahre lang gewohnt und zur Schule
gegangen ist.

Wir wiinschen dem Jubilar gute Gesundheit, dass er noch viele Jahre in ,,sei-
ne geliebten Berge* gehen kann.

Geburtstagsgéste
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Anna Schall wurde 80 Jahre alt

Am 16. September 1928 wurde Anna Schall geb. Pollich als Tochter von Georg
Pollich und Theresia Steinhardt in Weprowatz geboren. Sie wuchs zusamen mit
ihrem Bruder Florian und ihrer Schwester Barbara in der Hinteren Reihe 20 auf,
wo die Eltern Landwirtschaft betrieben. Nach der Schulzeit traf sie 1945 das
Schicksal der Internierung und Zwangsarbeit, davon zwei Jahre im Kupferberg-
werk Bor. Vater und Bruder haben den Krieg nicht tiberlebt. 1948 heiratete sie ih-
ren Jugendfreund Anton Schall. 1951 kehrten sie nach Weprowatz zuriick, wo im
August die Tochter Ernestine zur Welt kam. Im Juni 1956 iibersiedelte die Familie
in die Bundesrepublik Deutschland. Eine Arbeitsstelle fand Anna bei der Firma
Daimler-Benz in Stuttgart. In der Kath. Kirchengemeinde ,,Zum Guten Hirten*
in Stuttgart-Stammheim war sie langjahriges Mitglied des Kirchengemeinde-
rats und aullerdem viele Jahre Schoffin beim Amts- und Landgericht Stuttgart.

Anna Schall wohnt noch in Stuttgart-Stammheim und erfreut sich guter Ge-
sundheit. Ihren Ehemann Anton Schall verlor sie nach schwerem Leiden am 22.
Dezember 2005. Ofter besucht sie auch ihre Tochter Ernestine mit Familie in
Ottobrunn bei Miinchen. Ihre freundliche, temperamentvolle und kontaktfreu-
dige Art hat sie sich bis heute erhalten.
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Aurelia (genannt Reli) Bulatovi¢ geb. Michels feierte in Kruscié
ihren 70. Geburtstag

An einem Reitertag, am
22. Mai 1938, wurde Aurelia

Michels als Tochter von
Matthias und Eva Michels
geb. Steinhardt in Wepro-
watz geboren. Obwohl ein
Stammbalter erwartet wurde,
war die Freude doch groB,
besonders bei der Schwester
Barbara. Die Eltern betrieben
eine Gastwirtschaft in der
Kirchengasse 69. Sie kann
sich noch gut an die scho-
nen Hochzeiten und Tanz-
abende im elterlichen Gast-
haus erinnern. Doch dann
kam der Krieg und zerstorte
vielen Menschen das Leben. Nach dem Krieg, 1946, wurde sie in die serbi-
sche Schule eingeschult ohne ein Wort serbisch zu konnen. Trotzdem been-
dete sie erfolgreich die achtjahrige Volksschule in Krusci¢. Danach besuchte
sie die Lehrerbildungsanstalt in Sombor und wurde 1958 Volksschullehrerin.
In Krusci¢ bekam sie gleich eine Stelle und unterrichtete mehrere Féacher in
serbischer Sprache. Nach einigen Jahren wurde es ihr ermdoglicht, neben
dem Unterricht gleichzeitig ein Studium zu absolvieren. In Novi Sad stu-
dierte sie deutsch als Fremdsprache und wurde Mittelschul-Deutschlehrerin.
Ihr ganzer Stolz war, wenn Schiiler von ihr bei Schulwettbewerben in deut-
scher Sprache oft Auszeichnungen bekamen. Nach 41 Jahren und 4 Mona-
ten Schulunterricht trat sie im Jahre 2000 in den wohlverdienten Ruhestand.

Bei allen drei stattgefundenen Besuchsreisen von Deutschland nach We-
prowatz hat sie wertvolle Hilfe geleistet und als Dolmetscherin fungiert.

Ihren 70sten Geburtstag feierte sie im Kreise ihrer Familie, mit Sohn Zdrav-
ko, Schwiegertochter Lilja und den Enkelkindern Marko und Maria, die ihre
grofBite Freude sind.

Sie griifit alle Weprowatzer und bedankt sich nochmals herzlich fiir die Gliick-
wiinsche des Heimatortsausschusses Weprowatz zu ihrem runden Geburtstag.
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Zwei Siebziger: Jakob und Karl Schweissgut

Jakob und Karl Schweissgut, Jakob Straub

Im Kreise seiner Familie und Nachbarn feierte Karl Schweissgut am 30. Mai
diesen Jahres seinen 70. Geburtstag.

Geboren wurde er im Jahr 1938 als Sohn des Ehepaares Andreas Schweissgut
und Magdalena geb. Zweig in Weprowatz. Nach dem Ende seiner Schulzeit
machte er eine Elektriker-Ausbildung in Sombor. Diesen Beruf {ibte er bis zu
seiner Rente aus. Im Jahr 1965 iibersiedelte die Familie nach Deutschland. 1968
heiratete er Christine Wagner aus Crvenca. Aus der Ehe gingen zwei Kinder
hervor, mittlerweile auch zwei Enkelkinder. 1972 wurde in Winnenden ihr Ei-
genheim erstellt, in diesem sich die Familie sehr wohlfiihlt. Seine ausgedehnten
taglichen Spazierginge mit seinem Hund halten ihn fit.

Auch in Buch am Buchrain wurde am 25. Mai 2008 der 70. Geburtstag von
Jakob Schweisguth mit seiner Familie und einem groflen Freundeskreis gefei-
ert.

Als altester Sohn der Eheleute Jakob Schweisguth und Anna geb. Urnauer
wurde er 1938 in Weprowatz geboren. Thren ersten Wohnsitz in Deutschland
hatte die Familie in Schleswig-Holstein. 1949 kamen sie nach Moosburg in
Oberbayern, wo sie bis 1954 lebten. Danach zogen sie nach Miinchen-Trude-
ring, wo die Eltern ein Haus bauten. 1965 wurde in Buch am Buchrain ein
Eigenheim gebaut, welches er zusammen mit seiner Frau Elfriede Weitl, die er
1964 heiratete, und seinen beiden Kindern bewohnt. Doch mittlerweile sind die
Kinder ldngst aus dem Haus. Vier Enkelkinder haben sich eingestellt.
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Jakob und Elfriede Schweisguth sind begeisterte Skifahrer und Camper.
Hoffentlich kénnen sie ihr Hobby noch recht lange ausiiben.

Die GroBviter von Karl und Jakob waren Briider. Leopold Schweissgut war
der GroBivater von Karl und Matthias Schweisguth der Grof3vater von Jakob.
Beide sind also auf gut weprowatzerisch ,,Geschwisterkindskinder. Der dritte
im Bunde ist Jakob Straub, dessen GroBvater Kaspar Schweissguth ebenfalls
ein Bruder dazu war. Er wiinscht den Jubilaren alles Gute!

Zwei Cousinen feierten am gleichen Tag ihren 70. Geburtstag:
Katharina Gantner geb. Rittner in Backnang und
Margaretha Pulst geb. Rittner in Los Angeles

e TN

?Cl/

3

. !

Katharina Gantner geb. Rittner wurde am 21. Juli 1938 als Tochter von
Peter und Elisabetha Rittner geb. Gantner in Weprowatz geboren, wo sie zu-
sammen mit Thren beiden Briidern Georg und Peter in der Slowakengasse 118
aufwuchs. Der Vater war Metzger mit eigener Fleischhackerei. 1945 kam die
ganze Familie ins Lager in Weprowatz. Der hérteste Schicksalsschlag traf sie
am 31. Juli 1945: Die Mutter starb im Alter von 29 Jahren.
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Daraufhin wurden Katharina und ihre beiden Briider zu den Grofeltern ge-
bracht, die sich dann zusammen mit dem Vater um die drei Kinder kiimmerten.

1959 kam Katharina mit dem Vater, Bruder Peter und ihrer GroBmutter nach
Deutschland, wo sie dann 1960 ihren ebenfalls aus Weprowatz stammenden
Ehemann Mathias Gantner heiratete.

Ihren 70. Geburtstag feierte sie am 21. Juli 2008 mit Ehemann Mathias, den
Kindern Heribert und Christine und Familien, Schwiegermutter Maria sowie
mit Verwandten und Freunden.

Sie ist seit vielen Jahren ein aktives Mitglied der Landsmannschaft der Do-

nauschwaben — Ortsverband Backnang und unterstiitzt tatkréiftig Veranstaltun-
gen wie z. B. das Bratwurstessen, Fisch- und Lammgulasch.

. il 2.
Margaretha Pulst geb. Rittner wurde ebenfalls am 21. Juli 1938 zur glei-
chen Stunde wie Katharina in Weprowatz als Tochter von Franz Rittner und
Margaretha Rittner geb. Gantner geboren. Beide Viter Peter und Franz Rittner
waren Briider und von Beruf Metzger und beide Miitter Elisabetha und Marga-
retha Gantner waren Schwestern. Au3erdem hatte Margaretha auch zwei Briider
Stefan und Richard.

Ihre Eltern betrieben in der Kirchengasse 34 eine Fleischhackerei. Im An-
schluss an die Lageraufenthalte in Weprowatz und Gakova kam die Familie
1947 iiber Ungarn nach Graz in Osterreich. Von dort sind sie in den 50er Jahren
nach Los Angeles, Amerika, ausgewandert. Dort heiratete sie 1962 den deutsch-
stimmigen Herbert Pulst. Neben zwei Tochtern gehoren vier Enkelkinder zur
Familie.

An der letzten Weprowatzfahrt im Jahr 2007 hat neben dem Ehepaar Gantner
auch das Ehepaar Pulst mit der Enkeltochter Katrina aus Amerika mit Interesse
teilgenommen.
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Dieter Seiler wurde 60 Jahre alt

Dieter Seiler, am 10. Januar 1948 in Steinhéring in Oberbayern geboren, fei-
erte am 19. Januar 2008 im Kreise seiner Familie, mit Verwandten und Freun-
den im eigenen Lokal in Weilheim seinen 60. Geburtstag. Uber Bad Télz, Miin-
chen, Backnang, Gaggenau und Murnau kam er im Jahr 1984 nach Weilheim,
wo er zusammen mit seiner Ehefrau Monika das Speiserestaurant ,,Holzwurm*
mit Biergarten in der Miinchener Strafle erwarb und seither betreibt. Neben den
Kindern Swen und Tanja erfreuen sie sich liber ihren Enkelsohn Calvin. Auch
seine Mutter Barbara Seiler geb. Krdmer wohnt jetzt bei ihnen.
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Maria Kaldi geb. Schall feierte ihren 60. Geburtstag

Am 19. Mirz wurde Maria Kaldi
geb. Schall 60 Jahre alt. Da sie im
Mirz mit ihrer gesamten Familie
— ihrem Ehemann Heinz Kaldi, den
Kindern Stefan und Katrin mit Ehe-
partnern sowie den 5 Enkelkindern
Daniel, Alexander, Jana, Adrian und
David — im Urlaub weilte, wurde das
Geburtstagsfest am 22. Mai im Krei-
se von Verwandten und Freunden
gebiihrend gefeiert.

Maria ist die Tochter der aus
Weprowatz stammenden Eheleute
Adam Schall und Magdalena Seipl,
die in der Vorderen Reihe 111 wohn-
ten. Sie wurde 1948 in Kiinzelsau
geboren und im Hohenlohischen
verbrachte sie auch die Kindheit. Im
Jahre 1956 erfolgte der Umzug nach
Backnang, wo sich die Eltern ein
Haus bauten.

Professor Dr. Otto Rentz erhielt am 28. April 2008 das Bundesver-
dienstkreuz fiir sein unermiidliches Engagement fiir saubere Luft

Fiir seine herausragenden Verdienste um den Umweltschutz ist Prof. Dr. Otto
Rentz mit dem Bundesverdienstkreuz geehrt worden. Der Staatssekretér im Mi-
nisterium fiir Wissenschaft, Forschung und Kunst, Dr. Dietrich Birk, tiberreich-
te die Auszeichnung am 28. April 2008 in Karlsruhe.

,Otto Rentz hat sich um unser Land verdient gemacht. Mit der Auszeich-
nung ehrt Deutschland nicht nur einen brillianten Wissenschaftler, sondern auch
einen unermiidlichen Streiter fiir die Umwelt, der sich weit tiber seine dienstli-
chen Pflichten hinaus mit unglaublicher Tatkraft engagiert hat“, sagte Birk.
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Rentz habe sich internationale Anerkennung auf den Gebieten Luftreinhal-
tung, Recycling und Energiewirtschaft erworben. Da verunreinigte Luft nicht
an Landesgrenzen halt mache, sei es folgerichtig, dass sich der Wissenschaftler
fiir die Griindung des Deutsch-Franzosischen Instituts fiir Umweltforschung en-
gagiert habe. Rentz habe nachgewiesen, dass industrielle Produktion auch unter
Einhaltung hoher Umweltstandards mdglich und rentabel sein konne.

Otto Rentz wurde 1944 als Sohn der Eheleute Simon Rentz und Theresia geb.
Seipl in Weprowatz geboren. Die Familie fliichtete im Herbst 1944 und kam iiber
viele Umwege bis nach Schlesien. Hier riickte die russische Front immer néher
und die Flucht ging weiter in Richtung Westen bis nach Hessen. Nach einem
langeren Aufenthalt in Hessen fand die Familie letztendlich in Forch bei Rastatt
eine neue Heimat. Otto Rentz besuchte nach der Grundschule das Ludwig-Wil-
helm-Gymnasium in Rastatt und machte 1963 das Abitur als Jahrgangsbester.
Im gleichen Jahr begann er sein Studium tiiber technische Betriebswirtschaft an
der Universitét Karlsruhe.

Seine Diplomarbeit schrieb er tiber die Bestimmung des optimalen Standor-
tes fiir eine Raffinerie. Fiir die Arbeit erhielt er den Preis der Fakultét fir Gei-
stes- und Sozialwissenschaften der Universitit Karlsruhe. Die Diplomhauptprii-
fung legte er mit Auszeichnung ab. Nach drei Jahren Forschungsarbeit wurde
er ebenfalls mit Auszeichnung zum Doktor rer. nat. promoviert. Nach seiner
Habilitation von 1979 wurde er 1982 auf eine C 4-Professur fiir Betriebswirt-
schaftslehre an der Universitit Karlsruhe berufen. Gleichzeitig iibernahm er die
Leitung des dortigen Instituts fiir Industriebetriebslehre und industrielle Pro-
duktion. Aus der Hand des Bundesinnenministers erhielt er im Jahr 1980 den
,»Océ-von-der-Grinten-Preis“. Dieser Preis wurde zur Forderung der Wissen-
schaft auf dem Gebiet des Umweltschutzes gestiftet.

Im Rahmen seiner feierlichen Verabschiedung am 7. Dezember 2007 hielt er
im Tulla-Ho6rsaal der Universitit Karlsruhe die Abschiedsvorlesung ,,57 Jahre
Oberrheingraben: Baustellen ohne Ende®. Er beriet unter anderem die Bundes-
regierung, mehrere Landesregierungen, darunter auch die von Baden-Wiirttem-
berg, die Europdische Union und die United Nations Economic Commission
for Europe.
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Diamantene Hochzeit von Jakob und Maria Fischer geb. Luttmann

Am 22. November 2007 jéhrte sich die Hochzeit von Maria Fischer geb. Lutt-
mann und Jakob Fischer zum 60. Mal. Maria Fischer wurde am 29. September
1930 in Weprowatz geboren, ihr Mann Jakob Fischer am 5. Februar 1929 im
Nachbardorf Tscherwenka.

Heute wohnen die Jubilare in 70437 Stuttgart-Rot in der Eschenauer Str. 21
und freuen sich regelmifBig auf die Weprowatzer Heimatblétter. Auch wir Kin-
der lesen gerne darin.

Nach Flucht und Vertreibung iiber Wien, Prag, Dresden usw. gelangten
beide nach Stuttgart auf den Fasanenhof, wo sie sich bei der Arbeit auf diesem
Bauernhof kennen lernten. Aus der Ehe gingen drei Kinder hervor: Karl-Heinz
1948, Silvia 1951 und Eva 1954. Maria und Jakob haben heute 5 Enkelkinder
und bereits 4 Urenkel.

Zum Gratulieren kamen auch Stadtrat Maile aus Zuffenhausen sowie die
Presse zu meinen Eltern nach Hause. Am 22. November 2007 trafen wir uns
in Stuttgart-Rot in der Auferstehungskirche zu einem feierlichen Gottesdienst.
Dies war ein ganz besonderer Wunsch meiner Eltern. AnschlieBend wurde in
Markgréningen im Hause von Silvia Scholz geb. Fischer gefeiert.

Wir griilen alle Weprowatzer recht herzlich.
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Goldene Hochzeit von Jakob und Margarethe Urnauer

Am 19. Juli 2008 feierten die Eheleute Jakob und Margarethe Urnauer geb.
Meier in Dreieich-Sprendlingen im Kreise von Verwandten und Freunden das
Fest der goldenen Hochzeit. Jakob Urnauer stammt aus Weprowatz und seine
Ehefrau aus Bulkes, Jugoslawien. Sie haben drei Kinder und fiinf Enkelkinder.
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Besuch aus Kanada

Magdalena Utholz geb. Weillbarth mit Ehemann Lorenz Utholz aus Kanada
waren zu Besuch bei Christine Flattinger geb. Weil3barth in Miinchen. Mit ei-
nem Leihwagen besuchten sie auch die alte Heimat Weprowatz.

von links: Magdalena Utholz geb. Weillbarth * 1932, Eva Schlittmeier geb. Plechl *
1933, Christoph Kunter * 1929, Katharina Kunter geb. Weillbarth * 1932, Christine
Flattinger geb. WeilSbarth * 1931, Lorenz Utholz * 1929

v.l. Georg Rittner, Katharina Gantner, geb. Rittner, Peter Rittner
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Nachruf auf Frau Katharina Pollich

Im 99. Lebensjahr verstarb am 8. April 2008 Frau Katharina Pollich geb.
Blum, Witwe des Arztes Dr. Josef Pollich sen.. Am 7. Februar 1910 wurde sie
in Torzsa geboren, wuchs mit einer Schwester und der Mutter bei den Grof3el-
tern dort auf, denn der Vater ist wihrend des I. Weltkrieges verstorben. Thren
Ehemann lernte sie als behandelnden Arzt bei einer Lungenerkrankung kennen.
Nach der Hochzeit im Jahr 1927 wohnte die Familie bis 1942 in Kucura und
danach bis 1944 in Weprowatz. Die Flucht fiihrte die Familie iber Ungarn, die
Tschechoslowakei, Wien nach Saalfelden in das Salzburger Land. Danach iiber-
siedelten sie 1951 nach Stuttgart-Bad Cannstatt.

Bis ins hohe Alter kam sie regelmdfig mit Sohn und Schwieger-
tochter zu den traditionellen Bratwurst-, Lammgulasch- und Fisch-
gulasch-Essen zu den Donauschwaben nach Backnang. Bis zwei Jahre vor ih-
rem Tod versorgte sie ihren Haushalt noch weitgehend allein. Die letzte Zeit
verbrachte sie im Altenpflegeheim. Um sie trauern ihre S6hne Dr. Josef Pollich
jun. und Viktor Pollich mit Familien.
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Zum Tod von Maria Miiller geb. Reger

Am 24. Februar 2008 ist Maria Miiller geb.
Reger nach schwerer Krankheit im Kran-
kenhaus in Rastatt verstorben. Als Tochter
von Johann Reger und Barbara geb. Reger
kam sie am 5. Juni 1930 in Weprowatz zur
Welt und ging auch dort zur Schule. Bereits
als 14-jahrige musste sie die Schrecken des
Krieges erleben. Zusammen mit der Mutter,
Schwester und den Grof3eltern verbrachte
sie drei Jahre in den Lagern Weprowatz,
Tscherwenka, Werbass und Gakova; dort
sind die GroBeltern verstorben. 1947 gelang
die Flucht iiber Ungarn nach Osterreich. In
Linz trafen sie wieder mit dem Vater zusam-
men. 1950 heiratete sie den aus India stam-
menden Jakob Miiller und im Januar 1952
ist die gesamte Familie nach Brasilien aus-
gewandert. Dort sind die beiden S6hne Ewald (1954) und Gtinther (1960) gebo-
ren und die Mutter Barbara Reger verstarb 48-jahrig. Im Jahre 1962 haben sie
sich entschlossen, nach Deutschland zuriickzukehren. Zuerst lebten sie ein Jahr
lang in der Pfalz und sind dann nach Rastatt umgezogen, wo ihr Mann Arbeit
bei der Firma Daimler-Benz fand. Die letzten Jahre wohnten sie in Muggen-
sturm, im Jahr 2004 ist ithr Mann verstorben. Neben den beiden S6hnen trauern
4 Enkel und 3 Urenkel, Verwandte und Freunde um sie.

An der zweiten Reise nach Weprowatz im Jahre 2005 hatte auch Maria
Miiller geb. Reger und ihre Schwester Magdalena mit Ehemann teilgenommen.
Obwohl sie beim Verlassen der Heimat noch jung war und viel in der Welt her-
umgekommen ist, ist sie im Herzen eine echte ,,Weprowatzerin® geblieben. Sie
kannte sich im Dorf und den vielen Familien mit den Verwandtschaftsverhalt-
nissen sehr gut aus und konnte allen Auskunft geben. ,,Das war meine schonste
Reise seit vielen Jahren* waren ihre Abschiedsworte. Moge sie ruhen in Frie-
den!
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IN LOVING MEMORY OF

Anna Ries
March 12, 1915 - ju[y 22, 2008

Visiting:
Friday 2-4 & 7-9 pm.
Trull Funeral Home &

Cremation Centre

Funeral Mass
St. Bernard’s
Saturday, July 26, 2008
at 11:00 o’clock.

"Lord make me an instrument of
your peace; where there is hatred,
let me sow love; where there is
injury, pardon; where there is
doubt, faith; where there is
darkness, light; and where there is
sadness, joy."

"O Divine Master, grant that I may
not so much seek to be consoled as
to console: to be understood, as to
understand; to be loved, as to love;
for it is in giving that we receive, it
is in dying that we are born to

AR eternal life."
Holy Cross Cemetery
Officiating "We have loved her in life: let us
Father Gevhard Gruber not forget her in death."

Todesanzeige in der Zeitung

Anna Ries, geb. Kramer,

ist am 22. Juli 2008 im Alter von 93 Jahren im North York Gene-
ral Hospital friedlich entschlafen. Thr Ehemann Joseph Ries und ihr
Sohn Adam Ries sind ihr schon vorausgegangen. Geliebte Schwes-
ter von Eva Weckerle und liebe Tante von Eva Hoyer und Gerda
Wekerle, sowie von ihren GroBnichten und GroBneffen. Freunde
konnen am Freitag von 14-16 sowie von 19-21 Uhr bei Trull Nor-
th Toronto Funeral Home and Cremation Centre, 2704 Yonge
Street, (5 Blocks stidlich der Lawrence Ave.) anrufen. Die Trauer-
feier findet am Samstag, den 26. Juli um 11 Uhr in der Kapelle der
St. Bernard’s Gemeinde, 685 Finch Avenue West, North York statt.
Spenden konnen der St. Bernard’s Gemeinde gemacht werden.
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In liehevoller
Erinnering

Sebastian
Heimerl

T, Augus ks
| 23, August 2008

Frls Tain mieha o,

il b e die e,
ich lebe mil Ewch

undgeh’ durch Fore Triurme.

Sebastian Heimerl ist am 23. August 2008 im Alter von 23 Jahren durch ei-
nen tragischen Unfall ganz unerwartet ums Leben gekommen. Die Beerdigung
fand unter ganz grofler Anteilnahme der Bevolkerung von Mammendorf statt.
Sebastians Gromutter war Eva Schmoélz geb. Seiler, seine UrgroB3eltern waren
Adam und Magdalena Seiler geb. Steinhardt.

Danlke
Juir

alles

Michael Rentz

*16. Okt. 1932
T 19. Sept. 2007
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Amelie Weillbarth erhielt Meistertitel

Amelie Weilibarth
(Enkelin  von Jakob
WeilBlbarth und Uren-
kelin von Michael und
Eva Weillbarth geb.
Kriamer aus der Mittel-
gasse 129) eroberte sich
bei den baden-wiirttem-
bergischen Leichtathle-
tik-Meisterschaften am
Wochenende, 14./15.
Juni 2008, im Franken-

stadion in Heilbronn |

einen Meistertitel beim
400-Meter-Hiirdenlauf.
Sie startete fir LAZ
Salamander Korn-
westheim-Ludwigs-
burg. Insgesamt konn-
ten sieben Athletinnen
und Athleten vom LAZ
Salamander Meisterti-
tel mit nach Hause neh-

Nahm alle Hiirden: Amelie WeiBbarth.  Bilder: hajo sport fot

men — eine prachtige Ausbeute.

,,Wie bereits in der Jugendklasse lief Amelie Wei3barth die 400 Meter Hiir-
den technisch einwandfrei. Erst an der letzten Hiirde hatte sie leichte Schwie-
rigkeiten. Die autholende Mannheimerin Caroline Eichberger hielt sie durch

eine Energieleistung auf den letzten zwolf Metern auf der Vizemeister-Position.
Amelie Weilibarth lief nach 63,25 Sekunden iiber die Ziellinie.” schrieb die

Stuttgarter Zeitung.

Nach dem Ablegen des Abiturs hat sie ab August 2008 ihr Studium an der
Fairleigh Dickinson University in New York begonnen. Thre Bewerbung um
ein Sportstipendium fiir ein Studium in den USA war aufgrund ihrer sehr guten
sportlichen Leistungen erfolgreich.

Bild aus der Ludwigsburger Kreiszeitung vom 16. Juni 2008
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Alte Kutsche Weprowatz

. = ‘_-,l «J_-.:'
1940 Mohlgasse 30
Von links :

Adam Schréder, Margaretha Schroder (geb. Urnauer) mit Kind Katharina,
Jakob Schraoder, Mikolaus Schrader
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Lajos Szabo
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Familre Peter Rittner

Jahrgang 1926
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von links: Josef Keliler; Eva Kelller geb. Steinhardt, Balthasar Schweiligut,
Katharina Schweifigut,
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Kindergartenbild von Jakob Straub

Von Maria Luthmann
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Weprowatzer Kalender 2009

Mit alten Bildern und donauschwibischen Rezepten

Die Rezepte Seite
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Vielen Dank allen Einsendern der Rezepte.
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Hochzeit Magdi. Schweissguth oo Andreas Schweissguth
Vorn, Maria Seiler; Konrad Schweissguth. 2)Joset Urnauer, Theresia Urnauer,
3)Maria Reiter; 4)Hermine Kénig, Eva Schweissguth, Braut Magdalena Schweissgut,
Andreas Rentz, Bub Edi Weillbarth, Briutigam Andreas Schweissguth, Magda-
lena Koénig, Jakob Schmidf, Katharina Sauer, Gisi Szabo, Hans Schweissguth.

Januar

2009

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

1

8

10

11

12

13

14

18

16

1if;

18

19

20

21

22

23

24

29

26

27

28

29

30

31
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Donauwellen

250 Gramm Butter oder Margarine schaumig rithren. Nach und nach 250
Gramm Zucker und 6 Eier (Gewichtsklasse 2) dazugeben und cremig riihren.
350 Gramm Mehl mit einem Packchen Backpulver vermischen und unter-
riihren. Die Hélfte des Teigs mit zwei Essloffeln Kakao verriihren. Den hel-
len Teig auf ein gefettetes Backblech streichen, den dunklen Teig dariiber
geben und glatt streichen. Sauerkirschen (ein Glas 430 Gramm EW) gut ab-
tropfen lassen und auf dem Teig verteilen. Bei 175 Grad (Gas:2) auf mittle-
rer Einschubleiste 30 Minuten backen, herausnehmen und kalt werden lassen.

Inzwischen die Buttercreme zubereiten: Von % Liter Milch drei Essloffel ab-
nehmen, die restliche Milch mit 100 Gramm Zucker zum Kochen bringen.
1 % Piackchen Vanillepuddingpulver mit drei Essloffeln von der Milch-Zuk-
ker-Mischung glatt rithren, in den Topf geben und alles nochmals aufko-
chen lassen. Ins kalte Wasser stellen und kalt werden lassen. 15 Gramm Ko-
kosfett bei milder Hitze schmelzen, dann abkiihlen lassen. Zusammen mit
200 Gramm Butter schaumig rithren. Den kalten Pudding loffelweise unter-
rithren. Die Buttercreme auf den kalten Kuchen streichen und kiihl stellen.

Fir den Guss je eine Tafel Vollmilch- und Halbbitterschokolade mit 50
Gramm Plattenfett im Wasserbad auflosen und unter Rithren wieder abkiih-
len lassen. Der Guss darf nicht mehr heif3, soll aber noch fliissig sein. Die
Creme muss kalt sein, damit sich Creme und Guss nicht vermischen. Guss
tiber die Buttercreme giefen und vorsichtig mit der Palette glatt streichen.
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Hochzeit Paul Nuss* 1908 oo Theresia Schall *1907
In der Mitte Brautpaar, rechts davon Josel Nuss Anna Nuss geb.Szabo

Februar 2009

Montag |Dienstag |Mittwoch |Donnerstag |Freitag |Samstag |Sonntag

16|17 |18 | 19 20 21 |22
23124 |1 25| 26 27|28
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Anna Schnitten

1 % Essloffel Fett, 15 Essloffel Mehl, 5 Essloffel Zucker, 1 Essloffel Rahm, 4
Eigelb, 1 Kaffeeloffel Natron, alles vermischen, in 3 Portionen auf Backblech
(ca. 38 cm x 25 cm) backen.

Fiillung: Ein Teil von den gebackenen 3 Teilen verbroseln. 2 Essloffel Mar-
melade, 100 Gramm Niisse, 100 Gramm Rosinen, 2 Essloffel Kakao und
1 Glas kalte Milch vermengen. 100 Gramm Butter und 100 Gramm Zuk-
ker schaumig rithren, alles vermischen und die restlichen 2 Teile fiillen.

Glasur: 4 Eiwei3 mit 12 Essloffel Zucker auf Wasserdampf schlagen. Auf den
Kuchen streichen und {iber Nacht trocknen lassen. Obendrauf kann man eine
Schokoglasur oder Schokoflocken streuen.

Londoner Schnitten

Teig: 500 Gramm Mehl, 250 Gramm Margarine, 200 Gramm Zucker, 2 ganze
Eier, 1 Packchen Backpulver.

Belag: 9 Eiweil3, 450 Gramm Puderzucker, 450 Gramm gemahlene Haselniisse.
Zuerst Aprikosenmarmelade auf den Teig streichen und die Haselnussmasse
obendrauf geben und bei 180 Grad backen (rechteckiges Blech) ca. 25 Minuten.
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Andreas Nuss*1902 berm Pfitigen, im Hintergrund Rohbau Sallasch mit Strohtriste

Marz 2009

Montag |[Dienstag |Mittwoch |Donners tag |Freitag |Samstag |Sonntag

10 | 11 ] 12 |13 ]14 |15

(o

2324 | 25| 26 |27|28 |29
30| 31
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Creme-Pitte
Aus Blitterteig 2 Platten backen

Fiillung: 5 Eigelb und 5 Essloffel Zucker schaumig rithren, 2 Packchen Vanil-
lepuddingpulver dazugeben und in % Liter Milch kochen. 2 Packchen gemah-
lene Gelatine aufldsen und unter die noch heifle Masse geben. 5 Eiweill und
5 Essloffel Zucker zu steifem Schnee schlagen, dann auf kochendem Wasser
weiter schlagen, bis er ganz steif ist. 1 Becher Sahne aufschlagen und 1 Pack-
chen Sahnesteif einrieseln lassen. Dieses alles unter die Creme geben und die
Platten fiillen. Die obere Platte erst darauf geben wenn die Fiillung erkaltet ist.
Mit einem Sagemesser vorsichtig schneiden.

Flutten aus Kartoffeln oder Griel3

1 kg mehlig kochende Kartoffeln, gehackte Petersilie, etwas Pfeffer, 80 Gramm
Mehl, 50 Gramm Schweineschmalz, saurer Rahm

Die Kartoffeln schilen, wiirfeln und in Salzwasser weich kochen. Abgiessen,
stampfen und mit Petersilie, Pfeffer und Mehl vermengen. Essloffelweise in
heiBles Schmalz geben, etwas flach driicken und gut durchziehen lassen. Zum
Servieren mit Sauerrahm (nach Geschmack mit 1 TL Paprika vermengt) begie-
Ben, da sie ansonsten in der Batschka als ,,Rachenbicker* bezeichnet wurden.

Fiir GrieBflutten wird aus 1 1 Salzwasser, ca. 2 Tassen Griefl und 150-200
Gramm Butter ein dicker GrieBBbrei gekocht. Dieser wird dann mit ei-
nem in heilem Fett eingetauchten Loffel zu KloBen geformt, mit hei-
Bem Fett {bergossen und mit gebridunten Semmelbréseln bestreut.

1499



April

o e
. -
. '. R | Sy
a "
P )- . x

E o -y
E va Str&ub geb Sch Wezssgutb mzt Godl Bmgl

2009

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

1

2

3

4

8

9

10

i

12

15

14

15

10

17

18

19

20

2]

22

23

24

Lo

26

27

28

29

30
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Kokosecken

Zutaten: 100 Gramm Margarine, 400 Gramm Zucker, 2 Piackchen Vanillin-
zucker, 600 Gramm Mehl, 2 Piackchen Backpulver, 400 ccm Milch, 4 ganze
Eier. Teig zu einem Riihrteig verarbeiten, auf ein rechteckiges Blech gief3en.
Backzeit 25 — 30 Minuten bei 180 Grad. Nach Erkalten in Vierecke schneiden.

Glasur: 400 ccm Milch, 200 Gramm Blockschokolade, 300 Gramm Mar-
garine und 400 Gramm Zucker zusammen aufkochen, kalt riihren.
Mit Hilfe einer Gabel die Schnitten in die Glasur tauchen.
Nach dem Glasieren werden die Teile in 400 Gramm Kokosflocken gewiélzt.
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Eva Straub*1920 geb-, Schweissguth

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

3

10

ilE.

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

29

26

2l

28

29

30

31
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Kipfel

1200 Gramm Mehl, 2 Pickchen Hefe, Salz, 2 Essloffel Zucker, 2 Eier,
mit Sahne und Milch verriihren, Hefeteig herstellen und gehen lassen.
8 Kugeln formen. Kugel rund auswalken und dann zu Tortenstiickchen aus-
einander schneiden und Kipfel formen. Mit Eidotter bestreichen und mit Salz
und Kiimmel wiirzen. Etwas ruhen lassen. Bei ca. 180 Grad backen.

Mohnnudeln

Aus 500 Gramm Mehl, 3 ganzen Eiern, 1 TL Salz und 1 "2 -2 Esslof-
feln lauwarmem Wasser einen Nudelteig herstellen.

Dann 80 Gramm Butter oder Margarine erhitzen, die Nudeln hinein geben. 200
Gramm fein gemahlenen Mohn mit 50 Gramm Zucker oder Honig siilen, zu den
Nudeln geben und alles gut vermischen. Das Gericht soll gleichmafig heil3 wer-
den, aber nicht braten. Mit gerdsteten Semmelbroseln vermischen und servieren.

Pressburger Kipfel nach altem Rezept

50 Dekagramm Mehl, 80 Dekagramm Butter und 12 Dekagramm Staubzuk-
ker werden auf dem Nudelbrett fein abgebroselt, dann gibt man 3 Dekagramm,
in ein wenig lauwarmer Milch aufgeloste Germ (Hefe), 1 ganzes Ei und ein
wenig Salz dazu, und giefit nach Bedarf mit Milch auf. Der Teig wird hart ge-
knetet. Dann stellt man ihn zum gehen an einen warmen Platz. Danach teilt
man den Teig auf kleine, Ei grofle Teile auf, walkt (rollt) jedes einzelne Stiick-
chen in ein ovales Fleckchen aus, bestreicht sie ganz mit Nuss- oder Mohnfiil-
le, rollt sie zusammen, legt sie auf ein mit Fett bestrichenes Blech und biegt
die beiden Enden ein, bestreicht sie mit Ei, ldsst sie 10 bis 15 Minuten ge-
hen, bestreicht sie noch einmal mit Ei und bédckt sie in der heiflen Bratrohre.
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Fronleichnam

Juni 2009

Montag |Dienstag [Mittwoch |Donnerstag |Freitag |Samstag [Sonntag

11213 4 |5|]6]|7

8 9 10| 11 [12]13 |14

15116 | 17 | 18 |19] 20 | 21

22|23 |24 | 25 |26| 27 |28

29| 30
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Topfenpalatschinken

Grundrezept Palatschinken
150 Gramm Mehl, 1 Prise Salz, 4 Eier, ¥ | Milch, Backfett.

Topfenfiillung: 1 Eigelb, 75 Gramm Puderzucker, 150 Gramm trockener Topfen
(Quark), 50 Gramm in Rum eingeweichte Rosinen, 1 Packchen Vanillinzucker

Auf jeden Palatschinken 1 EL Fiillung geben, zusammenrollen, in
eine feuerfeste Form einschichten und im vorgeheizten Rohr bei
180 Grad 5 Minuten erwdrmen. Mit Puderzucker bestidubt servieren.

Schaumrollen (Schillerlocken)

300 Gramm tiefgefrorener Blétterteig oder selbstbereitet, 2 | Sahne, 2
EBIL Puderzucker, 1 Packchen Vanillinzucker.
Zum Bestreuen: Puderzucker

Tiefgefrorenen Blétterteig auftauen lassen, dann auf einer bemehlten Flache zu
einem etwa 30 cm groflen Quadrat ausrollen. Den Teig in 3 cm breite Strei-
fen schneiden. Die Teigstreifen spiralformig so um die Formen wickeln, dass
sie sich stets ein wenig iliberlappen. Die Rollen auf ein Backblech legen und
im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad 25 Minuten backen. Die Schaumrol-
len sofort von den Formen 18sen und abkiihlen lassen. Sahne mit Puderzucker
und Vanillezucker steif schlagen. Die Sahne in einen Spritzbeutel mit Stern-
tille geben und die Schaumrollen damit fiillen. Mit Puderzucker bestreuen.

Schokoladen — Salami

150 Gramm Butter, 150 Gramm Zucker und 3 Eigelb zusammenriihren.
60 Gramm Blockschokolade geraspelt, 60 Gramm Feigen in Wiirfel schneiden,
60 Gramm Butterkekse, 60 Gramm Niisse grob geraspelt, etwas Zitronensaft.
Alles zusammenmengen. 1 Oblate in ein feuchtes Tuch einschlagen bis sie ge-
rollt werden kann. Dann die Masse in die Oblate fiillen.
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Juli

Ernte , beim Garbenbinden.

2009

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

1

2

3

8

9

10

11

12

148

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31
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Damenkapritzen

Teig: 600 Gramm Mehl, 250 Gramm Butter, 200 Gramm Zucker, 4 Eigelb, 2
EL Milch, 1 TL Backpulver, 3 EL saure Sahne, abgeriebene Zitronenschale
Zum Bestreichen: 4 Essloffel Marmelade

Baiser: 4 Eiweil, 200 Gramm Zucker

Zum Bestreuen. 200 Gramm grob gehackte Walniisse.

Mehl mit Butter, Zucker, Eigelb, in Milch aufgeldstem Backpulver, Sah-
ne und Zitronenschale zu einem Miirbeteig verkneten und kalt stellen. Den
Teig 2 cm dick ausrollen und auf das Backblech legen. Den Backofen auf
200 Grad vorheizen, dann auf 180 Grad zuriickschalten. Den Kuchen 25 Mi-
nuten backen, dann mit Marmelade bestreichen. Eiweil3 zu steifem Schnee
schlagen, dabei den Zucker langsam einrieseln lassen und den Eischnee bei
schwacher Hitze 10 Minuten weiter schlagen. Die Baisermasse liber die
Marmelade verteilen, mit Niissen bestreuen und 10 Minuten iiberbacken.
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Berm Getreidemahen mit Maschine, hier wurde ein Pferd vorgespaniit.

August 2009

Montag |Dienstag |Mittwoch |Donnerstag |Freitag |Samstag |Sonntag

1 | 2

34|56 |7|8)|9

10111112 ] 13 141516

17|18 | 19 | 20 |21 | 22 |23

24| 25126 | 27 28|29 |30

31
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Prinzregententorte

Riihrteig: 200 Gramm Butter, 200 Gramm Zucker, 6 Eigelb, 6 EiweiB,
275 Gramm Mehl, 50 Gramm Speisestérke, 1 TL Backpulver

Creme: 4 Eier, 150 Gramm Zucker, 1 Packchen Vanillinzucker, 100 Gramm ge-
riebene Schokolade, 200 Gramm Butter

Glasur: 200 Gramm Schokoladen-Fettglasur

Fiir die Form: Butter, Mehl Butter mit Zucker (davon 2 Essloffel wegnehmen)
und Eigelb schaumig rithren. Eiweill mit dem restlichen Zucker zu steifem
Schnee schlagen und auf die Schaummasse haufen. Mehl mit Speisestarke und
Backpulver dariiber geben und alles locker unterheben. Einen Springformboden
von 26 cm Durchmesser einfetten und mit Mehl bestduben. Nacheinander aus
dem Teig 6-7 diinne Boden im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad 8-10 Mi-
nuten backen. Die Tortenbdden mit Creme bestreichen und zusammensetzen.
Im Kiihlschrank fest werden lassen. Die Torte mit der geschmolzenen Scho-
koladenglasur iiberziehen.

Creme: Eier mit Zucker, Vanillezucker und Schokolade auf dem Herd
steif schlagen. Auskiihlen lassen. Butter schaumig riihren, loffelweise
die Creme in die Butter einriihren.
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September 2009

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

1

2

3

6

8

9

10

i

12

13

14

19

16

1

18

19

20

21

22

23

24

29

29

27

28

29

30
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Scharfe Krumbiere

1 kg mehlig kochende Kartoffeln, 2 groBe Zwiebeln, 30 Gramm Schwei-
neschmalz, 2 gehdufte Essloffel EdelstiBpaprika, 3% 1 Wasser, Salz, 1 ge-
haufter EL. Tomatenmark, nach Belieben 1 rote Paprikaschote und durch-
wachsener Réucherspeck oder frische oder leicht gerducherte Bratwiirste.

Die Kartoffeln schélen und vierteln. Die Zwiebeln fein schneiden und im hei-
Ben Schmalz anrosten. Paprika dazurithren und schnell mit Wasser aufgief3en,
damit er nicht bitter wird. Kartoffeln, Salz, Tomatenmark und evtl. gewiirfel-
te Paprikaschote sowie den in fingerdicke Stiicke geschnittenen Speck oder
Bratwiirste in die Fliissigkeit geben und kochen bis die Kartoffeln weich sind.

Linzer Torte fein

15 Dekagramm Butter, 13 Dekagramm Zucker, 2 Eier, 10 Dekagramm fein
geriebene Mandeln, %2 Pickchen Vanillinzucker, etwas Zitronengeschmack,
18 Dekagramm Mehl, %2 Packchen Backpulver, Marmelade.

Die Butter und Zucker werden schaumig geriihrt, dann die Eier, Mandeln, Va-
nillinzucker und Zitronengeschmack nach und nach dazugegeben, zum Schluss
das Mehl, welches mit dem Backpulver gut vermischt wurde. Gebe 2/3 Tei-
le von diesem Teig in die Tortenform, bestreiche dies gut mit einer Marme-
lade und legen von dem Rest des Teiges ein Gitter iiber die Torte. Bestreiche
mit Ei und backe bei mittelméBiger Hitze % bis 1 Stunde lang. Wenn ausge-
kiihlt, bestreue mit Zucker, dem man 2 Piackchen Vanillinzucker beimengt.
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In Tracht zur 150 Jahr Feier Eva Straub*1920 geb. Schweissguth

Oktober 2009

Montag |Dienstag |Mittwoch |Donnerstag |Freitag |Samstag |Sonntag

1 123 |4

S| 6| 7| 8 | 91011

12113 (14 | 15 |16|17 |18

19120 |21 | 22 |23 |24 |25

26| 2fF |28 289 |30 |31
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Schmarren

Zutaten:
500 Gramm Mehl, 2 Eier, 1 1 Milch, 1 Prise Salz, 100-150 Gramm Backfett,
Zucker und Zimt zum Bestreuen.

Den Pfannkuchenteig gieft man ins heile Fett und bédckt einen dicken
Pfannkuchen auf beiden Seiten aus. Dieser wird dann mit Messer und Ga-
bel in sehr kleine Teile geschnitten und unter Riithren weiter gebacken.
Schmarren isst man mit Kompott (Dunst).

Bratkiirbis

1 Essloffel Butter auf dem Backblech verteilen, Kiirbis (dicke, runde) auf-
schneiden, Kerne mit einem Essloffel herausschaben, schilen, in ca. 11/2 ¢cm
dicke Scheiben schneiden, auf das Blech legen und im Backofen bei 200 Grad
ca. 20 Minuten backen, dann wenden, mit Zucker bestreuen und fertig backen.

Kés-Knodel

250 Gramm Quark, 100 Gramm Griefl3, 50 Gramm Butter, 1 Eiund 1 Prise Salz zu-
sammen rithren, 2 Stunden ruhen lassen, dann Knddel formen und in Salzwasser
15 Min. ziehen lassen. Danach in mit Butter gerdsteten Semmelbroseln wélzen.
Ergibt 15 Stiick.
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Mit Kalb, Schweinen und Gefliigel im Hof von Josef Nuss Kirchengasse.
v.l. Andreas Nuss, ¥1902 Eva Nuss*1908 geb. Gantner;, Kath,Nuss*1852 ge. Straub, Josef
Nuss*1878. Vorn Kathy Reftle*1926 geb. Plechl ,Barbara Fritz*1923 geb.Plechl

November 2009

Montag |Dienstag |Mittwoch |Donnerstag |Freitag |Samstag |Sonntag

1
2,314, 5 67|38
9 |10 11| 12 [13|14 |15
16|17 | 18 | 19 20|21 |22
23124 |1 25| 26 27|28 |29
30
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Mohn-Pitten

Teig: 350 Gramm Mehl, 250 Gramm Butter, 150 Gramm Zucker, 2 Eier, 2
Essloffel Weillwein, 3 Essloffel Schmand, 1 Teeloffel Backpulver.

Diese Masse zu einem glatten Teig verarbeiten, dann ruhen las-
sen. In 2 Teile auswellen in der Grofle des Blechs (Tepsi).

Fillung: In einem ! Liter Milch werden 3 Essloffel Griel auf-
gekocht, solange der GrieB kocht gibt man 300 Gramm ge-
mahlenen Mohn hinein und ldsst die Masse etwas erkalten.

3 Eigelb und 250 Gramm Zucker schaumig rithren und unter die Mohnmasse ge-
ben. Dann von 3 Eiweil festen Schnee schlagen und unter die Mohnmasse ziehen.
Die eine Teigplatte ins Blech geben und mit der Mohnfiillung bestreichen.
Die Obere Teigplatte vorsichtig darauf geben und mit Eiweill bepinseln. Back-
zeit: 1 Stunde bei 160 — 170 Grad.

Grieben Pogatschel

Zutaten: 500 Gramm Mehl, 30 Gramm Hefe, 1 Becher Sauerrahm, 2-3 Essl. Weil3-
wein, 300 Gramm Grieben fein gehackt, 100 Gramm Butter, lauwarme Milch, Salz.

Einen Hefeteig herstellen, den Teig 2 cm dick auswellen, zusammen schlagen und
gehen lassen.

3 x wiederholen. Am Schluss den Teig in Rauten einritzen, ausstechen und mit
Paprika bestreuen. Bei 200 Grad 15 Minuten backen.
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Nzh- oder Stickkurs

v.I. Katharina Schweissgut geb. Scherer, Eva Weillbarth geb. Kramer, Helene
Schmich, Elisabeth Wekerle, G. Kobart, Eva Michls, ? Friedrich, Kath. Reger, Bori
Lavro, Katharina Pollich, Reger Joschi, Kind Prroschka Reger:

Dezember 2009

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

1

2

3

4

9

6

8

9

10

i

12

13

14

19

16

1%

18

19

20

21

22

23

24

29

29

27

28

29

30

31
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Unsere verstorbenen Landsleute

(Todesfille, die nach Erscheinen von Heft 16 bekannt wurden)

Diese Daten kdnnen nur unter Vorbehalt der Richtigkeit wiedergegeben wer-

den, da Ubermittlungsfehler nicht auszuschlieBen sind.

Rosina Bischoff, geb. Rummelfanger

geboren
am

23.05.1934

Friedrichstrafle 40, 76706 Dettenheim-Lidolsheim

Peter Rilli,
Banater Anger 12, 86830 Schwabmiinchen

Adam Bissinger,
10, Dempsey Crescent, Willowdale, Kanada

Barbara Rentz, geb. Hoffner
Schulstr. 6, 97999 Igersheim

Kéithe Rummelfanger,
An der Wasserfahrt 67, 38486 Klo6tzer

Katharina Sinn, geb. Laforsch
Birkenweg 14, 76706 Dettenheim 1

Maria Seene, geb. Reger
Tannenweg 16, 76149 Karlsruhe - Neugereut

Eva Nuspl, geb. Marth
J.-Rid-Str. 8, 86807 Buchloe

Franz Rummelfanger,
Dorfstr. 35, 39624 Winkelstedt

Magdalena Anwander, geb. Remlinger

Am SchloBlanger , 80939 Miinchen-Freimann
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17.02.1923

31.03.1921

30.05.1918

17.02.1922

02.12.1919

08.09.1928

11.09.1918

03.12.1929

08.02.1931

gestorben

am

15.01.2006

10.12.2006

24.12.2006

10.01.2007

15.02.2007

13.05.2007

22.10.2007

06.11.2007

11.11.2007

12.11.2007



Sigmund Jankowski, Ehem. v. Eva Herold
Steinriedendamm 22, 38108 Braunschweig

Eva Kiihner, geb. Kaltner
Katzbachweg 56, 38108 Braunschweig

Eva Schmélz, geb. Seiler
Gartenstrae. 10, 82291 Mammendorf

Adam Schmidt,
Skokie, Knox Ave, USA

Eva Pascht, geb. Fischer
Messostralie 8, 88605 Mel3kirch

Eva Eckmaier, geb. Gantner
Holzgartenstr. 6 d, 85354 Freising

Edeltraud Pollich, Ehefrau des Florian
Pollich, Buchenweg 8, 85117 Eitensheim

Maria Miiller, geb. Reger
Malscherstr. 2, 76461 Muggensturm

Sebastian Schmidt,
718 Coronada Dr., Thiensville, USA

Josef Gartner,
Paul-Seitz-Weg 2, 97980 Bad Mergentheim

Katharina Pollich, geb. Blum
Obere Waiblinger Str. 174, 70374 Stuttgart

Julianna Schuster,
Hohenlaienstr. 28. 72406 Bissingen

Josef Rentz,
Albert-Schweitzer-Str. 1, 76706 Liedolsheim
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29.05.1929

26.06.1920

15.07.1928

06.01.1913

15.05.1924

12.12.1920

12.02.1937

05.06.1930

10.03.1921

04.01.1915

07.02.1910

02.11.1926

06.08.1927

26.11.2007

29.11.2007

25.12.2007

Anf. 2008

16.01.2008

05.02.2008

08.02.2008

24.02.2008

12.03.2008

29.03.2008

08.04.2008

30.04.2008

09.05.2008



Apollonia Straub, geb. Renz 20.07.1918
Bauernhecken 17, 74589 Satteldorf

Eva Heindl, geb. Olah 05.03.1929
Neue Heimat 10, 93024 Rosenheim

Adam Quintus, 13.10.1932
Jagdstr. 7a, 80639 Miinchen

Theresia Gfrorer, geb. Weillbarth 08.04.1928
Truderinger Str. 212, 81825 Miinchen

Konrad Pischl, 18.12.1919
Enne-Moser-Gasse 1, A-1220 Wien

Anna Halasz, geb. Sigmund 23.07.1922
Frankenhegy ut. 7, H-2228 Budapest, Ungarn

Maria Varay, geb. Pollich 23.07.1911
Pecs, Ungarn (Fiinfkirchen)

Anna Riess, geb. Krdmer 12.03.1915
73 Browning Ave., Toronto, Ontario, Kanada

Magdalena Schmidt, 07.03.1920
Holzlweg 23, 80939 Miinchen

Elisabetha Blatt, geb. Pollich 25.07.1940
Dresdener Ring 15, 71522 Backnang

Sebastian Heimerl, 04.08.1985
Gartenstral3e 10, 82291 Mammendorf

Sebastian Straub, 18.08.1924

261, Strathmore Blvd., Toronto, Kanada
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14.05.2008

23.05.2008

24.05.2008

29.05.2008

16.06.2008

19.06.2008

20.06.2008

22.07.2008

10.08.2008

17.08.2008

23.08.2008

18.09.2008
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